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1.

Vor der Inbetriebnahme
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ICOON TYPE BETEKENIS
Risiko fiir ernsthafte
ACHTUNG
A Verletzungen oder Tod
& STROMSCHLAGGEFAHR Risiko aufgrund einer
gefahrlichen Spannung
ﬁ FEUER Brandrisiko
é VORSICHT Risiko fiir Verletzungen oder
Sachschéaden
@ WICHTIG OrdnungsgemaBer Gebrauch

Vielen Dank fiir den Kauf dieses Gerates. Es ist eine stilvolle
und dennoch praktische Losung fiir alle Kiihlanforderungen.
Diese Handbuch enthalt alle notwendigen Informationen fiir
den Betrieb des Gerates. Eventuelle Fragen kénnen an den
Kundendienst gerichtet werden (siehe Abschnitt,Garantie”
fur Kontaktdaten).
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ACHTUNG: Dieses Gerit muss geerdet werden.

Das Gerit mindestens sechs Stunden stehen lassen.
Dadurch reguliert sich das Kiihlsystem nach dem
Transport.

Das Gerit muss von einer qualifizierten Person
installiert werden.

Dieses Gerit ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt
geeignet. Die Verwendung fiir andere Zwecke
kann zum Verlust der Gewahrleistungs- oder
Haftungsanspriiche fiihren.

Vor dem Anschluss des Gerdtes an die Stromversorgung
sollte das Innere des Gerates mit warmem Wasser und
Natron gereinigt und sorgfaltig getrocknet werden.

Uberpriifen, dass keine Teile des Gerites beschadigt
sind, insbesondere Teile des Kiihlsystems, Rohre
oder Leitungen. Falls Schaden vorhanden sind,

das GeratNICHT installieren. Einen qualifizierten
Servicetechniker kontaktieren oder das Gerat zum
Handler zurtickbringen.

Falls das Zubehor im Gerateinneren wahrend des
Transports verrutscht ist, kann es gemal3 den
Anweisungen wird korrekt positioniert werden.

Sicherstellen, dass die Stromversorgung fiir das
Gerat geeignet ist. Die notwendigen Daten sind dem
Typenschild des Gerdtes zu entnehmen.

Sobald das Gerat installiert, gereinigt und getrocknet
ist, kann es an die Stromversorgung angesteckt und
eingeschaltet werden.

Sicherheit
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Das Typenschild befindet sich seitlich am Gerat
(Kiihifach).

ACHTUNG: Im Gerdt muss Trinkwasser verwendet
werden.

ACHTUNG: Das Gerat frei von Hindernissen halten.

NICHT den Kiihlkreislauf beschadigen. Falls der
Kiihlkreislauf beschadigt wird, das Gerat nicht
verwenden.

ACHTUNG: KEINE mechanischen Gerate (wie
Haartrockner) verwenden, um das Gerat abzutauen.

Wenn das Gerit das Kiihimittel R600a nutzt (diese
Information ist dem Typenschild zu entnehmen),
diirfen wahrend des Transports und der Installation
keine Kiihlelemente beschadigt werden. R600a
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ist ein umweltfreundliches Erdgas, das jedoch
explosiv ist. Falls aufgrund einer Beschddigung der
Kiihlelemente ein Leck entstanden ist, das Gerat von
offenen Flammen und Warmequellen fernhalten,
und den Raum, in dem sich das Gerét befindet, fiir
einige Minuten gut liiften.

» Beim Austausch von Altgerdten darauf achten, dass
vor der Entsorgung alle Sperrmechanismen deaktiviert
wurden. Es ware auch gut, die Geratetir vollstdndig zu
entfernen, damit keine Kinder im Gerét eingeschlossen
werden kénnen.

» Das Gerat muss sicher mit der Stromversorgung
verbunden werden. Lose Anschliisse, gebrochene
Stecker und freiliegende Drahte sind Gefahrenquellen.
Sicherstellen, dass alle Anschlisse intakt sind.

« Vor Wartungsarbeiten oder kleineren Reparaturen das
Gerat von der Stromversorgung trennen.

« NICHT die kalten Oberflachen des Gerates berihren,
wahrend es in Betrieb ist, da Finger oder Hande kleben
bleiben kdnnten, was zu Gefrierbrand fuhrt.

« Beim Verschieben des Gerates keine Leitungen oder
Rohre bzw. nicht die Kondensatoreinheit beschadigen.
Wenn diese Teile beschadigt sind, einen qualifizierten
Servicetechniker kontaktieren.

» Ausgasende Fliissigkeiten (Getrdanke mit
Kohlensé&ure) diirfen nie eingefroren werden. Diese
Fliissigkeiten dehnen sich beim Einfrieren aus,
wodurch die Flaschen/Behilter platzen konnten.

o Lebensmittel, die zunachst aufgetaut oder gekocht
werden (wie Fleisch oder Brot), diirfen nicht gefroren
konsumiert werden.

» Wenn Lebensmittel seltsam aussehen oder
riechen, sollten sie nicht konsumiert werden. Im
Zweifel entsorgen. Verdorbene Lebensmittel sind
gesundheitsschadlich.

« Niemals mithilfe von scharfen Metallgegenstanden
versuchen, das Eis von den Gerateflachen zu entfernen.
Nur fur den Zweck vorgesehene Gegenstande (z. B.
Kunststoffschaber) verwenden und vorsichtig vorgehen,
um eine Beschadigung der Gerdteverkleidung zu
verhindern.

« Das Kiihlsystem enthalt KiihImittel und Ole, die bei
einem Leck gesundheitsschadlich sind. Im Falle eines
Lecks das Gerat vom Strom nehmen und den Raum, in
dem sich das Gerat befindet, gut liften. Sicherstellen,
dass kein Kontakt zum KiihImittel erfolgt und es nicht in
die Augen gelangt. Einen Servicetechniker kontaktieren
oder einen Termin zur Entsorgung des Gerdates
vereinbaren.

Ein beschidigtes Gerat darf UNTER KEINEN UMSTANDEN
betrieben werden.

A ACHTUNG: Liiftungso6ffnungen im Gerategehause
oder im Gerateinneren frei von Hindernissen halten.

A ACHTUNG: KEINE mechanischen Vorrichtungen oder
andere Methoden verwenden, um das Abtauen zu
beschleunigen. Es diirfen nur die vom Hersteller
empfohlenen Verfahren angewendet werden.

A ACHTUNG: KEINE elektrischen Gerdte im
Gerateinneren verwenden, auf3er wenn dies vom
jeweiligen Hersteller so vorgesehen ist.

ACHTUNG: NICHT den Kiihlkreislauf beschddigen.

ACHTUNG: Zur Vermeidung von Gefahren aufgrund
einer Instabilitat des Gerdtes muss es gemaf3 den
folgenden Anweisungen fixiert werden: Wenn

das Gerat das Kithimittel R600a nutzt (diese
Information ist dem Typenschild zu entnehmen),
diirfen wahrend des Transports und der Installation
keine Kiihlelemente beschadigt werden. R600a

ist ein umweltfreundliches Erdgas, das jedoch
explosiv ist. Falls aufgrund einer Beschddigung der
Kiithlelemente ein Leck entstanden ist, das Gerat von
offenen Flammen und Warmequellen fernhalten,
und den Raum, in dem sich das Gerat befindet, fiir
einige Minuten gut liiften.
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Beim Transport des Gerates nicht den Kihlkreislauf
beschadigen.

KEINE explosiven Substanzen wie Spraydosen mit einem
entziindlichen Treibgas im Gerat aufbewahren.

Dieses Gerat ist flr den privaten Gebrauch in Haushalten
vorgesehen.

Wenn die Steckdose nicht den Geratestecker aufnehmen
kann, muss der Stecker vom Hersteller, einem
Servicetechniker oder einer ahnlich qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Der Stecker am Stromkabel des Gerates ist speziell geerdet.
Dieser Stecker muss mit einer speziell geerdeten Steckdose
mit 13 Ampere verwendet werden. Wenn keine derartige
Steckdose vorhanden ist, muss diese von einem autorisierten
Elektriker installiert werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder von Personen ohne Erfahrung mit/Wissen
Uber ein solches Gerat benutzt werden, sofern sie eine
Einweisung in die sichere Bedienung des Gerats erhalten
haben und die moglichen Gefahren kennen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen nicht von unbeaufsichtigten
Kindern ausgefiihrt werden.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
einem Servicetechniker oder einer ahnlich qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerdt darf nicht tGber einer Hohenlage von 2.000 m
betrieben werden.




Elektrische Sicherheit
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ACHTUNG: Beim Positionieren des Gerates
sicherstellen, dass das Stromkabel nicht
eingeklemmt oder beschiadigt wird.

ACHTUNG: KEINE Verteilersteckdosen oder tragbare
Stromversorgungen an der Riickseite des Gerdtes
platzieren.

KEINEN Steckeradapter verwenden.

ACHTUNG: Brandgefahr / brennbare Materialien

Der Stecker muss nach der Installation zuganglich sein.

Die Betriebsspannung des Gerates betragt 220-240V
bei 50 Hz.

Anschliisse an die Stromversorgung missen gemal3 den
lokalen Bestimmungen erfolgen.

Den Stecker in eine Steckdose mit ausreichendem
Masseanschluss stecken. Wenn die Steckdose Uber
keinen Masseanschluss verfligt oder der Stecker nicht
passt, muss ein qualifizierter Elektriker hinzugezogen
werden.

Das Gerat muss mit einer ordnungsgeman installierten
und abgesicherten Steckdose verbunden werden.

Die Stromversorgung (Wechselstrom) und Spannung
am Betriebsort missen mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates ibereinstimmen (das
Typenschild befindet sich seitlich am Gerat).

Das Gerdt muss an eine geerdete Steckdose
angeschlossen werden.

Der Stecker MUSS nach der Positionierung des Gerdtes
zuganglich sein.

Das Gerat ist mit einem standardmaBigen Stecker mit
drei Stiften ausgestattet, wobei der Erdungsstift niemals
entfernt werden darf.

Beim Trennen des Gerates vom Strom immer am Stecker
und nicht am Kabel ziehen.

Sicherstellen, dass das Stromkabel nicht vom Gerat
einklemmt wird.

NICHT auf das Kabel treten.

Beim Bewegen des Gerates das Stromkabel nicht
beschadigen.
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CE-Konformitatserkldrung

Hiermit wird versichert, dass unsere Produkte die
geltenden europdischen Richtlinien, Bestimmungen,
Verordnungen und Anforderungen der aufgefiihrten
Standards und Normen erfillen.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
gibt an, dass dieses Produkt nicht im Hausmdill
entsorgt werden darf. Stattdessen muss es an einer
ausgewiesenen Sammelstelle zur Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten abgegeben werden.
Durch eine ordnungsgemafe Entsorgung des Produktes
werden eventuelle negative Folgen fiir die Umwelt
und die Gesundheit verhindert. Weitere Informationen
zum Recycling dieses Produktes gibt das zustandige
Stadtburo, das Abfallentsorgungsunternehmen oder
der Laden, in dem das Produkt gekauft wurde.

Verpackung und Umwelt

Verpackungsmaterialien schiitzen das Gerat fir
Schaden, die wahrend des Transports auftreten kdnnen.
Die Verpackungsmaterialien sind umweltfreundlich, das
sie recycelt werden kdnnen. Die Nutzung von recycelten
Materialien verringert den Rohstoffverbrauch und
deshalb die Abfallproduktion.

Hinweise:

Die Bedienungsanleitung vor der Installation und
dem Gebrauch des Produktes aufmerksam lesen. Der
Hersteller haftet nicht fiir Schaden aufgrund eines
unsachgemafien Gebrauchs.

Alle Anweisungen zum Gerat und die
Bedienungsanleitung befolgen, und dieses Handbuch
an einem sicheren Ort aufbewahren, um es bei
eventuellen Problemen zu Rate ziehen zu kénnen.

Dieses Gerat wurde fiir den Privatgebrauch entwickelt
und darf nur in privaten Umgebungen gemaf3 seinem
Verwendungszweck genutzt werden. Es ist nicht

fur den kommerziellen oder gemeinschaftlichen
Gebrauch vorgesehen. Ein derartiger Gebrauch lasst
die Gerategarantie erléschen, und unser Unternehmen
Ubernimmt keine Haftung fiir daraus entstehende
Verluste.

Dieses Gerat ist flr den Gebrauch in Gebauden
vorgesehen und eignet sich nur zur Kiihlung/
Aufbewahrung von Lebensmitteln. Es eignet sich

nicht fiir den kommerziellen oder gemeinschaftlichen
Gebrauch und/oder die Lagerung von Substanzen, die
keine Lebensmittel sind. Unser Unternehmen haftet
nicht fur Verluste aufgrund eines unsachgemafen oder
zweckfremden Gebrauchs.
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2.

Informationen zum Kiihlschrank
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Frischefach 4 Abb2.2 |

Es wird empfohlen, die Lebensmittel flr eine gute Zirkulation 1

der kalten Luft mit Abstand zu lagern. Die Temperaturen im

Kihlschrank sind nach oben hin héher und nach unten hin

niedriger. Vorschlage fir die Lagerung (Abb.2.2):

1.  Eier, Butter, Kase usw. )

2.  Gegartes Fleisch, Wurst usw.

3.  Getranke und alle Arten von Lebensmitteln in Flaschen \ = 431

4. Fleisch, Gefligel, Fisch und rohe Lebensmittel L

5. Eingelegte Lebensmittel, Getrdnke oder Konserven O C 5

6. Mehlspeisen, Konserven, Milchprodukte usw. T

7.  Obst, Gemise oder Salate © 6

8. Konserven, Gewlirze usw. —ii | s 7
. oo . ° 8

Allgemeine Geratefunktionen C — )

1. Das patentierte Pfostendesign verhindert Briiche
aufgrund eines unsachgemaf3en Gebrauchs. Dieses
Risiko besteht bei anderen Herstellern.

2. Die Kuhl- und Gefrierfacher verfiigen dank der
neuen Kein-Frost-Technologie (iber separate
Luftzirkulationssysteme. Dadurch kénnen keine
Gerliche Ubertragen werden und Gemiise bleibt langer
frisch.

3. Der energieeffiziente Lifter halt die Luftzirkulation
aufrecht, indem er unabhdngig vom Kompressor lauft.
Folglich entsteht eine einheitliche und ausgeglichene
Luftzirkulation zwischen den Einlegebdden des
Kihlfachs.

4. Dank eines spezifischen Luftleitdesigns verteilen die
Liifter kalte Luft aus mehreren Offnungen in alle Ficher
des Kuhlers.

5. Dank einer besonderen patentierten Umsetzung bilden
Anzeigekanten und -ecken eine glatte Oberflache
auf der Tiir und sorgen fiir eine perfekte Asthetik. Das
elektronische Touch-Bedienfeld ermdglicht einen
einfachen Zugriff auf Temperaturkontrollen und bietet
eine dsthetische Ansicht.

6. Das Gerat enthélt LEDs, die langsam heller werden,
anstatt sofort voll zu leuchten. Die LEDs erreichen
innerhalb weniger Sekunden nach der Tiiréffnung
100 % Helligkeit.

7. EineTeleskopschiene im Kaltefach sorgt fiir einen
einfachen und leisen Betrieb.

8. DieTir des Kéltefachs verfligt Gber eine
SelbstschlieBvorrichtung, um ein Zuschlagen der Tir
bzw. eine offen stehende Tiir zu vermeiden.
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Even-circ™

Even-circ verhindert den Feuchtigkeitsverlust von frischen
Lebensmitteln. Diese Technologie ldsst die Luft gleichmaBig
durch den Kihlbereich zirkulieren, wodurch die Lebensmittel
nicht austrocknen.

Frische Lebensmittel behalten ihre Textur und ihren
Geschmack, indem die Feuchtigkeit erhalten wird.

Gebrauch

Informationen zur Kein-Frost-Technologie (Abb.2.3)

Kein-Frost-Kiihlschranke besitzen ein anderes Betriebssystem
als statische Kuihlschranke. In normalen (statischen)
Kihlschranken verursachen die in den Kiihlschrank
eindringende Feuchtigkeit durch das Offnen der Tiir und die
in den Lebensmitteln enthaltene Feuchtigkeit die Bildung
von Eis im Gefrierfach.

Zum Entfernen von Frost und Eis aus dem Gefrierfach ist ein
regelmafiges Ausschalten des Kiihlschranks erforderlich,
wobei gefrorene Lebensmittel separat gekiihlt werden
mussen.

In Kein-Frost-Kiihlschranken ist dies nicht nétig. Ein
integrierter Lifter blast trockene, kalte Luft gleichmaRig

in die Kihl- und Gefrierfacher. Die kalte Luft verteilt sich
gleichméBig zwischen den Einlegebdden und sorgt so dafiir,
dass alle Lebensmittel gleichméfig gekiihlt werden, wodurch
eine Erh6hung der Feuchtigkeit und die Bildung von Eis
verhindert werden.

Deshalb ist der Kein-Frost-Kiihlschrank einfach zu bedienen
und bietet eine hohe Kapazitdt und stilsicheres Aussehen.

Einlegeboden

Die Tragerhohe der Einlegebdden kann frei angepasst
werden, um der Hohe der gelagerten Lebensmittel zu
entsprechen.

Beim Offnen und SchlieBen des Milchproduktfachs
muss darauf geachtet werden, dass keine Finger
eingeklemmt werden (Abb.2.4).




lonisator™ / Range Fresh™

Einige Obst- und Gemisesorten setzen Ethylengas frei,
wodurch frische Lebensmittel schneller reifen. Wenn dieses
Gas in einer geschlossenen Umgebung entsteht, wird es
vom Obst und GemUse absorbiert, wodurch sie schneller
verderben.

Diese Kiihl-/Gefrierkombination bietet zwei unterschiedliche
Losungen fiir dieses natlrlicherweise auftretende Problem:

lonisator™ (Abb.2.5)

Der lonisator verteilt negativ geladene lonen, die Partikel
von unangenehmen Geriichen und Staub in der Luft
neutralisieren.

Durch die Entfernung dieser Partikel aus der Kiihlschrankluft
verbessert der lonisator die Luftqualitat und eliminiert
Gerliche.

Range Fresh™ (Abb.2.6)

Der Range Fresh-Filter unterstitzt die Entfernung von
Ethylengas (ein Bioprodukt, das von frischen Lebensmitteln
abgegeben wird) und entfernt unangenehme Geriiche aus
dem Gemdisefach.

Er muss sich einmal jahrlich regenerieren, indem er
fiir 24 Stunden in die Sonne gelegt wird (z. B. auf ein
Fensterbrett).

Zur Regeneration des Filters das Filtergehduse entfernen,
indem es in Pfeilrichtung gezogen wird (Abb.2.6).

Der Filter darf nicht mit Wasser oder einem Reinigungsmittel
abgewaschen werden.

Deutsch
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Zubehorteile

Eiswiirfelschale (Abb.2.7)

Die Eiswurfelschale vorn halten und zum Entfernen nach vorn
ziehen.

Die Eiswiirfelschalen mit Wasser fiillen und im Gefrierfach
platzieren. Die Eiswirfel stehen innerhalb von etwa

2 Stunden zur Verfiigung. Die Eiswirfelschale aus dem Gerat
nehmen, um das Eis zu servieren.

Beim Platzieren einer gefillten Eiswiirfelschale darauf achten,
dass sie horizontal abgestellt wird. Wenn sie geneigt ist, kann
Wasser aus der Eisschale in das Gefrierfach gelangen.

Gemiisefacher und Kaltefach (Abb.2.8)

Diese Facher kénnen als Kaltefach fiir Lebensmittel
verwendet werden, die bei 0 °C aufbewahrt werden
konnen. Gefrorene Lebensmittel kénnen in diesen Fachern
aufgetaut werden. Fleisch und/oder gesauberter Fisch (in
Kunststofftiiten oder Beuteln), das/der innerhalb von 1 bis
2 Tagen konsumiert wird, kann ebenfalls hier aufbewahrt
werden.

Wasser gefriert bei 0 °C. Dies gilt jedoch nicht fiir
Lebensmittel, die Salz oder Zucker enthalten. Sie gefrieren
erst bei niedrigeren Temperaturen.

Keine einzufrierenden Lebensmittel oder Eiswiirfelschalen in
dieses Fach legen.

Luftregler des Gemiisefaches (Abb.2.9)

Den Luftregler zwischen den Gemiuisefdchern und dem
Kaltefach in die gedffnete Position drehen, wenn das
Gemisefach voll ist. Dadurch bleiben Lebensmittel im
Gemusefach langer frisch.

Cool Pac™ (Abb.2.10)

Die Box mit herausnehmbaren Eispacks wird hauptsachlich
fur die Lagerung von Weinschalen und Konserven verwendet:

« Fur bis zu drei Konserven 4 330 ml

« Fur bis zu drei Weinflaschen

« Fir die Aufbewahrung von Kiihlpacks geeignet
Fach mit Geruchsverschluss™ (Abb.2.11)

Kleine abgedichtete Box, die in die Tiir gestellt wird.

Das Aromafach verringert die Geruchsiibertragung innerhalb
des Kiihlschranks, z. B. durch Kase.




Gefrierfach

Hinweis: Den Gefrierkasten nicht ruckartig herausziehen,
da Lebensmittel herausfallen kénnten. Den Kasten nicht
Uberladen, da anderenfalls Lebensmittel bei einem zu
schnellen Offnen herausfallen kénnten.

Dabei miissen die beiden Seiten eines
Einlegebodens auf gleicher Hohe eingesetzt werden,
um ein Verrutschen der Lebensmittel zu verhindern.

Die Einlegebdden kdnnen beim Entfernen von Lebensmitteln
aus dem Gerat nicht versehentlich mit herausgezogen
werden.

Das Gefrierfach dient zum Einfrieren von Lebensmitteln,
zum Aufbewahren von gefrorenen Lebensmitteln und zum
Herstellen von Eiswdirfeln.

Wenn die Tiir des Gefrierfachs fiir langere Zeit offen stand,
bildet sich Frost, der eine effiziente Luftzirkulation verhindert.
Um dies zu beheben, das Gefrierfach vom Strom nehmen und
abtauen. Nach dem vollstandigen Abtauen das Gefrierfach
reinigen.

Kéasten, Abdeckungen usw. entfernen, um das Lagervolumen
des Gefrierfachs zu erhéhen.

Das auf dem Typenschild angegebene Volumen des
Gefrierfachs ist das Volumen ohne Kasten, Abdeckungen usw.

A WICHTIG

KEINE aufgetauten Lebensmittel erneut einfrieren. Dies ist
gesundheitsgefdhrdend und kann Lebensmittelvergiftungen
verursachen.

KEINE warmen Lebensmittel in das Tiefkiihlfach legen. Sie
mussen erst vollstandig abgekiihlt sein. Warme Lebensmittel
im Tiefkiihlfach tauchen bereits gefrorene Lebensmittel
wieder auf. Diese kdnnen dadurch verrotten.

Beim Kauf von gefrorenen Lebensmitteln muss sichergestellt
werden, dass sie unter geeigneten Bedingungen gelagert
wurden und die Verpackung nicht beschadigt ist.

KEINE gefrorenen Lebensmittel kaufen, wenn die
Verpackung feucht ist, sich Reif darauf abgelagert hat oder sie
faul riecht. Diese Lebensmittel konnten nicht korrekt gelagert
worden sein und sind dadurch verfault.

Die Aufbewahrungsdauer von gefrorenen Lebensmitteln
héngt von der Raumtemperatur, der Thermostateinstellung,
der Haufigkeit der Tlr6ffnungen und der Transportdauer
vom Laden zum Gefrierfach ab. Immer die Anweisungen
auf der Verpackung beachten und niemals die angegebene
maximale Aufbewahrungsdauer tiberschreiten.

HINWEIS: Gefrorene Lebensmittel einen Tag vor dem Verzehr
aus dem Gefrierfach entnehmen und sie in das untere Fach
des Kihlschranks legen. Dadurch wird die Temperatur im
Kihlschrank gesenkt, wodurch Energie gespart wird. Wenn
die gefrorenen Lebensmittel in einem offenen Bereich
auftauen, stellt dies eine Energieverschwendung dar.

Deutsch

HINWEIS: Wenn versucht wird, die Tur des Gefrierfachs direkt
nach dem SchlieBen wieder zu 6ffnen, ist dies nur schwer
moglich. Das ist normal. Sobald ein Gleichgewicht erreicht
wurde, kann die Tir einfach getffnet werden.




Deutsch

3.

Bedienfeld

(Abb.3.1 LC-Anze‘ige 7 8 9
(ceemene- 7S O e R )
i T e o Eéim
[ 5
9 [ RN S
4 7H — ¢ — _°c _ _°c .75711
: ] | | :
3 7H oLl b Y i Y | @Hiu
! 7H cooler zone1j zoneZT :
200 '19 18 17 16 15 14
ReadyT VacuumT Sealing DoneT
21 22 23 24 25
[ ]
=
26
Vseal
9 \_ J
Bedienfeld 14. Zone 2-Taste (rechtes Gefrierfach)
1.  Kuhlertaste 15. Temperaturanzeige flr rechtes Gefrierfach
2. Modustaste 16. Temperaturanzeige fir linkes Gefrierfach
3. Urlaubsmodus 17. Zone 1-Taste (linkes Gefrierfach)
4, Sparbetriebsmodus 18. qdrink-Modustaste
5. CircFresh 19. Temperaturanzeige fiir Kiihlfach
6. qdrink-Timer 20. Nachtsensor
7. qgdrink-Licht 21. Vseal™-Starttaste
8. Super-Cool-Leuchte 22, Vseal™-Bereit-Anzeige
9. Super-Freeze-Leuchte 23. Vseal™-Anzeige
10. Kindersicherung 24. Vseal™-Versiegelungsanzeige
11. Niederspannungswarnung 25. Vseal™-Fertig-Anzeige
12. Servicealarm 26. Vseal™-Symbol
13. Bildschirmschoner-Taste
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Schutz der Touch-Anzeige (schutzmodus)

Die Touch-Anzeige ist vor versehentlichen Beriihrungen
geschiitzt. Zum Deaktivieren des Schutzes eines der
Bedienelemente langer als 2 Sekunden driicken. Wenn
innerhalb von 20 Sekunden keine Taste betatigt wird,
wechselt die Anzeige in den Schutzmodus.

Die Anzeige weist den Benutzer an, dass der
Bildschirmschutzmodus deaktiviert wurde, indem ein
doppelter Signalton wiedergegeben wird.

Betrieb des Gefrierfachs

qdl‘il‘lk-MOd US Getrinkekiihlung

Der qdrink-Modus dient zur Kiihlung von Getrdanken
in einem einstellbaren Zeitraum (05, 10, 15, 20, 25 oder
30 Minuten). Im g drink-Modus kénnen Getranke im
Gefrierfach aufbewahrt werden.

Wichtig: Der qdrink-Modus darf nicht mit der
Kiihlung verwechselt werden.

Die Zeit entsprechend der Flaschentemperatur einstellen,
bevor Sie in Zone 1 oder 2 der Gefrierfacher gestellt werden.
Die Zeit kann zu Anfang z. B. auf 5 Minuten eingestellt
werden. Falls die Getranke in dieser Zeit nicht ausreichend
gekihlt wurden, kdnnen weitere 5 oder 10 Minuten Kiihlzeit
eingestellt werden.

Wahrend dieser Modus aktiv ist, MUSS die
Temperatur der Flaschen regelmaBig liberpriift
werden.

HINWEIS: Dadurch wird nicht die Temperatur des
Gefrierfachs eingestellt.
Einstellen des qdrink-Modus Getrinkekiihlung

HINWEIS: Wenn die Bedienelemente zuvor aktiviert wurden,
gibt die q drink-Taste von Zeit zu Zeit zwei Signaltone wieder.

Deutsch

(HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren. h
Schritt 1: Die Taste ,qdrink” driicken, um den Modus zu
aktivieren.

Blinkt 4x
\@/
o .
03 1-3-23
mode q drln s.saver
cooler zone 1 zone 2
\ N\ \ \/\’\"\ J Y,

@chritt 2: Wahrend des Weinglassymbol blinkt, weiter die A
Taste,q drink” driicken, um die Kihlzeit zu andern.

(Nl
_L'il-_'_m
| \

mode

llq

q drink

s.saver

cooler

AN

zone 1

zone 2

J

\Weinglassymbol blinkt.

HINWEIS: Die q drink-Zeit kann nur eingestellt werden, wenn das

J

(Schritt 3: Sobald die gewlinschte Zeit eingestellt ist, die
Taste,q drink” nicht mehr driicken.

@

mode

LI-'I

q drln

.'.' p
cJ 'LJ

s.saver

~

cooler zone 1\ zone 2
-

HINWEIS: Wenn die Flaschen kiihl genug sind, MUSSEN sie aus
dem Gefrierfach entnommen werden. Anderenfalls platzen sie.

N

J
~

(Schritt 4: Die Timer-Stellen blinken weiter. Sobald die
Zeit abgelaufen ist, erzeugt der gdrink-Modus einen

akustischen Alarm.
.
- 'l'i :'b

\7 7 min
13 -

;-|\

mode q drink s.saver

cooler zone 1 zone 2
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Deutsch
Abbrechen des qdrink-Modus

Stellen blinken.

(Schritt 1: Wenn die Taste ,qdrink” versehentlich gedriickt
wurden, darauf warten, dass das Weinglassymbol 4 Mal
blinkt. Die Taste ,qdrink” driicken, wahrend die Timer-

Nl
-5
!

53" 93"

_,
i3 1-c9 -5

mode q drin(@\ s.saver

N

cooler zone 1 \ zone 2
-
|

~

blinken und verschwinden anschlieend.

@chritt 2: Die Timer-Stellen und das Weinglassymbol

X,
iy
03 1-23-23

mode q drink s.saver

cooler zone 1 zone 2

)
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HINWEIS: g drink funktioniert nicht, wenn Zone 2 als
Kaltefach eingestellt wurde.

HINWEIS: g drink funktioniert, wenn Zone 1 als Kéltefach
eingestellt wurde.

SF, SUPER-FREEZE

Zweck

o Zum Einfrieren von gegarten Lebensmitteln

« Zum schnellen Einfrieren von frischen Lebensmitteln,
um die Frische zu erhalten

Der Modus,Large food shop” (Grof3es
Lebensmittelgeschaft) sorgt fiir ein schnelles Einfrieren,
wodurch Nahrstoffe und der Geschmack erhalten
bleiben.

Zum schnellen Einfrieren von hochwertigen Fleisch-
und Fischprodukten, um Nahrstoffe und den
Geschmack zu erhalten

Einstellen von Super-Freeze in Zone 1 (linkes Gefrierfach)
(Abb.3.2)

Die Taste,,zone 1” so oft driicken, bis,SF” angezeigt wird. Ein
Piepen ertont, um die Aktivierung des Modus zu bestatigen.

Einstellen von Super-Freeze in Zone 2 (rechtes Gefrierfach)
(Abb.3.3)

Die Taste,,zone 2“ so oft driicken, bis,SF” angezeigt wird. Ein
Piepen ertont, um die Aktivierung des Modus zu bestatigen.

Der Super-Freeze-Modus deaktiviert sich automatisch
nach 24 Stunden oder sobald das Gefrierfach die korrekte
Temperatur erreicht hat.

Fiir Super-Freeze sollte vorzugsweise Zone 1
ausgewdhlt werden.

SC, SUPER-COOL

Zweck

o Zum Kihlen und Aufbewahren einer gro3en Menge von
Lebensmitteln im Kuhlfach

Zum schnellen Kihlen von Getranken

Der Modus ,Large food shop” (Gro3es
Lebensmittelgeschaft) sorgt fiir ein schnelles Kiihlen,
wodurch Nahrstoffe und der Geschmack erhalten
bleiben.

Einstellen von Super-Cool fiir die Kalte-/Kiihlfacher
(Abb.3.4)

Die Taste ,cooler” so oft driicken, bis ,SC" angezeigt wird.
Wenn wahrend der Anzeige von ,SC” keine Taste gedruckt
wird, ertont ein Piepen, das die Aktivierung des Modus
bestatigt.

Der Super-Cool-Modus schaltet sich je nach Raumtemperatur,
oder wenn das Kaltefach eine ausreichend niedrige
Temperatur erreicht hat, nach 4 bis 6 Stunden automatisch

aLlS.

Deutsch

-
Abb.3.2\
HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.
I:‘il IEI
mode q drink s.saver
L cooler zone 1@ zone 2 )
\ X
_ J
4 Abb.3.3 )
HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.
ual
UL !. l.
mode q drink s.saver
L cooler zone 1 zone (Q\v/
_ \ J
4 N\
Abb.3.4
HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.
' N\
l
L’ P -
L
mode q drink s.saver
coole) zone 1 zone 2
g (O\ J
\_ A J
Kalte-/Kiihlfach Zone 1 Zone 2
SUPER-COOL SUPER-FREEZE GEFRIEREN
KUHLEN SUPER-FREEZE SUPER-FREEZE

Tabelle 3.1 Einstellen von Super-Cool und Super-Freeze
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Deutsch

Ausschalten von Zonen

Eine Kombination aus Kuhl- und Gefrierzonen kann nach
Bedarf deaktiviert werden. Die Tastenkombination muss fir
mehr als 5 Sekunden gedriickt werden.

(Abb.3.5 Das Kuhlfach schaltet sich aus.

( N
'!. J
Q ode q drink s.saver
//\C)OI(Q\ zone 1 zone 2
N

f \ X
\HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.

-
Abb.3.6 Das Kihlfach schaltet sich aus.

e N
n
Ll
-3
//Q7wode q drink s.saver
{ / cooler zone 1

“By

f
\HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.

rAbb.3.7 Das Kuhlfach schaltet sich aus.

[ n
sl (]
03 -£'3

//O\rode q drink
cooler zone
V) o\

f \ X
\HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.

s.saver

zone 2

Einschalten von Zonen

Eine deaktivierte Zone kann wieder eingeschaltet werden,
indem Sie den oben beschriebenen Vorgang wiederholen.

Nachtsensor

Die Nachtsensorfunktion spart Energie, indem die Leuchten
im Inneren des Kiihlschranks ausgeschaltet werden, wenn
der Raum ausreichend beleuchtet ist. Die Aktivierung erfolgt
gemal Schritt 1 und Schritt 2.

rSchritt 1: Die Tasten ,,mode” und ,,s.saver” 3 Sekunden )
lang driicken.
I:‘il IEI
Qg ’l:,ll'i l'il'l
Q ode q drink s.sav Q
ﬂmler zone 1 zone“/’

f \
\HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren. )
/Schritt 2: Die Anzeige des Nachtsensors erscheint. A

'
ul
] 'i 'iﬁ l i_'l
84 1-85-88
mode q drink s.saver
cooler zone 1 zone 2
. ~ J

Ausschalten des Nachtsensors
Wiederholen Sie den obigen Vorgang.

BILDSCHIRMSCHONER (s.saver)

Dieser Modus spart Energie, indem die gesamte Beleuchtung
des Bedienfeldes ausgeschaltet wird, wenn es nicht genutzt
wird. Nach Aktivierung schaltet sich der Bildschirmschoner
nach 10 Sekunden ein. Wenn der Bildschirmschoner aktiviert
ist, leuchtet nur das Symbol ,s.saver”.

Zum Aktivieren (Abb.3.8) des Bildschirmschoners die Taste
»S.saver” 3 Sekunden lang driicken. Ein einzelne Signalton
gibt an, dass die Funktion eingestellt ist.

Zum Deaktivieren (Abb.3.8) des Bildschirmschoners die Taste
»S.saver” 3 Sekunden lang driicken. Ein einzelne Signalton
gibt an, dass die Funktion eingestellt ist.

HINWEIS: Der Bildschirmschoner wird abgebrochen, wenn
die Stromversorgung aus- und wieder eingeschaltet wird.

~
Abb.3.8 h
' N\
ul
1 P -' - 3 7 3 Sekunden
L'E L lang halten
mode q drink s.sav@/
b l
\ HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren. )
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Sparbetriebsmodus Abb.3.9
In Zeiten mit geringer Nutzung (wenig
Turoffnungen) oder wahrend des Urlaubs kann der

E Sparbetriebsmodus fiir eine optimale Temperatur

sorgen, wahrend Energie gespart wird.

Zur Aktivierung des Sparbetriebsmodus die Taste [mode]
driicken, bis das,,eco”-Symbol und ,E” aufleuchten.

Im Sparbetriebsmodus betrdgt die Temperatur im Kihlfach
4 °Cund im Gefrierfach -18 °C.

Sparbetriebsmodus abbrechen
Zur Deaktivierung des Sparbetriebsmodus die Taste ,mode”
driicken, bis das,,eco”-Symbol und ,E” verschwinden.
Der Urlaubsmodus Abb.3.10
Der Urlaubsmodus sollte verwendet werden, wenn
das Gerat fir eine langere Zeit nicht genutzt wird.
Im Urlaubsmodus bleibt nur das Gefrierfach
aktiv. Vorteile: Geringer Stromverbrauch in
Abwesenheit.
Der Modus wird durch einen Sonnenschirm und eine Sonne
dargestellt. Wenn das Kaltefach fiir einige Zeit nicht genutzt
wird (z. B. wahrend des Urlaubs), sollte der Urlaubsmodus
aktiviert werden. Zum Aktivieren des Urlaubsmodus die Taste

»-mode” driicken, bis das Symbol fiir den Urlaubsmodus und
,H" aufleuchten.

Der Urlaubsmodaus ist fiir die folgenden Konfigurationen
aktiv (Tabelle 3.2).

IM URLAUBSMODUS MUSSEN ALLE LEBENSMITTEL AUS
DEM KUHLSCHRANK ENTFERNT WERDEN, DA DIESER
AUSGESCHALTET WIRD.

Im Urlaubsmodus herrscht im Gefrierfach eine
Standardtemperatur von -18 °C.
Urlaubsmodus abbrechen

Zum Deaktivieren des Urlaubsmodus die Taste ,mode”
driicken, bis das Symbol fiir den Urlaubsmodus und ,H"
verschwinden.

Tiir-offen-Alarm

Wenn die Tir des Kihl- und/oder Gefrierfaches fir mehr als
2 Minuten offen steht, gibt das Gerat einen Piepton ab.

Deutsch

( Abb.3.9)
'd N\
Rl | [ a
g
L
Q ode q drink s.saver
ooler zone 1 zone 2
N , )
\HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren. )
( Abb.3.10 )
N\
[N}
"
Q jode q drink s.saver
ooler zone 1 zone 2
N , )
\HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren. )
Aktiver Kiihlfach Gefrierfach 1 | Gefrierfach 2
Modus | (Kiihlschrank) (links) (rechts)
Urlaub Schaltet sich aus Bleibt Bleibt
eingeschaltet eingeschaltet
Urlaub Schaltet sich aus Bei einem Bleibt
Wechsel in den eingeschaltet
Kihl-/Kéaltemodus
bleibt Zone 1
eingeschaltet.
Urlaub Schaltet sich aus Bleibt Bei einem
eingeschaltet Wechsel in
den Kuihl-/
Kaltemodus
bleibt Zone 2
eingeschaltet.

Tabelle 3.2




Deutsch

(Abb.3.11 h
Zone 1-Gefrierfach wird zu Kaltefach.
HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.
ual
l 5° o i |
L '!.L
mode q drink s.saver
cooler zone 1 3 Sekunden  zone2
. O lang halten )
N A J
(Abb.3.12 )
Zone 2-Gefrierfach wird zu Kaltefach.
HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.
' N\
'i l
I :’;_3 -22 08
mode q drink s.saver
cooler zone 1 3 Sekunden 20
L lang halten m
. \ J
(Abb.3.13 h
Einstellen der Kindersicherung.
HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.
' N\
N (0l [
W
i 2 _2J23
bc -2 -crc
mode q drink s.saver
ooler zone 1 zone
A S
Kalte-/Kiihlfach Zone 1 Zone 2
SUPER-COOL SUPER-FREEZE GEFRIEREN
KUHLEN SUPER-FREEZE SUPER-FREEZE

Tabelle 3.3 Einstellen von Super-Cool und Super-Freeze

Einstellen von Zonentemperaturen

Kalte-/Kiihifach

Die Temperatur im Kélte-/Kiihlfach kann mithilfe der Taste
~cooler” eingestellt werden. Der Einstellungsbereich ist 2, 3, 4,
5,6, 7 oder 8 °C bzw. SC (Super-Cool).

Zone 1/Gefrierfach

Die Temperatur im Gefrierfach mithilfe der Taste ,zone 1*
eingestellt werden. Der Einstellungsbereich ist-16,-17,-18,
-19,-20,-21,-22, -23 oder -24 °C bzw. SF (Super-Freeze).

Zone 2/Gefrierfach

Die Temperatur im Gefrierfach kann mithilfe der Taste
~zone 2" eingestellt werden. Der Einstellungsbereich ist -16,
-17,-18,-19,-20,-21, -22, -23 oder -24 °C bzw. SF (Super-
Freeze).

Siehe Tabelle 3.3 Einstellen von Super-Cool und Super-
Freeze

Einstellen von Zone 1/2 als Kiihlfach

Einstellen von Zone 1 als Kiihifach (Abb.3.11)

Zur Verwendung des linken unteren Gefrierfachs als Kélte-/
Kihlfach die Taste ,zone 1" 3 Sekunden lang driicken. Sobald
das Fach als Kalte-/Kihlfach eingestellt wurde, kann die
Temperatur mithilfe der Taste ,zone 1” eingestellt werden. Der
Einstellungsbereichiist 2, 3, 4, 5, 6, 7 oder 8 °C.

Einstellen von Zone 2 als Kiihifach (Abb.3.12)

Zur Verwendung des rechten unteren Gefrierfachs als Kalte-/
Kihlfach die Taste ,zone 2" 3 Sekunden lang driicken. Sobald
das Fach als Kalte-/Kihlfach eingestellt wurde, kann die
Temperatur mithilfe der Taste ,zone 2" eingestellt werden. Der
Einstellungsbereichiist 2, 3, 4, 5, 6, 7 oder 8 °C.

Lebensmittel sollten nur darin aufbewahrt werden, wenn die
erforderliche Temperatur erreicht wurde.

Einstellen von Zone 1/2 als Gefrierfach

Zum Zurlicksetzen von Zone 1/2 als Gefrierfach die
Taste,,zone 1" oder,zone 2" 3 Sekunden lang driicken.

Die gewiinschte Gefriertemperatur entsprechen der
Beschreibung in folgendem Abschnitt einstellen: Einstellen
von Zonentemperaturen.

Kindersicherung

Zum Aktivieren (Abb.3.13) der Kindersicherung die Tasten
«cooler” und ,zone 2" gleichzeitig 3 Sekunden lang driicken.

Die Kindersicherung kann aktiviert werden, um
versehentliche oder beabsichtigte Anderungen
der Gerdteeinstellungen zu verhindern.

Bei aktivierter Kindersicherung kdnnen keine Einstellungen
konfiguriert werden, da die Tasten inaktiv sind. Das
Schlosssymbol wird angezeigt.

Zum Deaktivieren (Abb.3.13) der Kindersicherung die Tasten
»cooler” und,zone 2" gleichzeitig 3 Sekunden lang driicken.
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CircFresh

Durch die Aufrechterhaltung einer idealen Temperatur und
Luftfeuchtigkeit schiitzt CircFresh den Geschmack und die
Beschaffenheit von Lebensmitteln, wodurch sie sich langer
halten.

Zur Auswahl des CircFresh-Modus muss Zone 1 als Kaltefach,
und nicht als Gefrierfach, eingerichtet werden. Weitere
Anweisungen siehe “Einstellen von Zone 1 als Kiihifach
(Abb.3.11)” page 16

A Der CircFresh-Modus darf nicht ausgewahlt werden,
wenn Zone 1 als Gefrierfach genutzt wird.

A Wenn Zone 1 oder Zone 2S von einem Gefrierfach
in ein Kdltefach umgestellt werden, miissen alle
Lebensmittel entnommen werden und die Tiir fiir
4 Stunden geschlossen bleiben. Die Lebensmittel
konnen anschlieBend im Fach platziert werden.
Aus dem Fach entnommene Korbe und/oder
Einlegeboden miissen wieder platziert werden.

A Keine Lebensmittel vor dem Liifter platzieren.

Zum Wechseln in den CircFresh-Modus die Taste,mode” so
lange gedriickt halten, bis die CircFresh-Anzeige aufleuchtet.
Die Taste ,zone1” ist dann deaktiviert, und die Temperatur in
Zone 1 kann nicht gedndert werden (Abb.3.14).

Deaktivieren des CircFresh-Modus

Zum Deaktivieren des CircFresh-Modus die Taste ,mode”
so lange gedriickt halten, bis die CircFresh-Modusanzeige
verschwindet.

Anweisungen zum Umschalten von Zone 1 in ein Gefrierfach
siehe “Einstellen von Zone 1/2 als Gefrierfach” page 16

CircFresh halt Obst und Gemuse frisch, indem die ideale
Temperatur und Luftfeuchtigkeit aufrecht erhalten wird.

Die aufgefiihrte Lagerdauer beriicksichtigt die maximale
Zerfallsrate von Obst und Gemiise, wenn sie ordnungsgemaf}
im CircFresh-Modus gelagert werden.

Die Angaben zur Lagerdauer sind Empfehlungen. Die
Lagerdauer von Obst und Gem{ise hdangt von der Qualitat
der Produkte, den Bedingungen nach der Ernte und einer
ununterbrochenen Kiihlkette von der Ernte bis zur Lagerung
in einem CircFresh-Gerat ab. Daher variiert die Dauer je nach
Einzelfall.

Deutsch

-~

Abb.3.14 )

HINWEIS: Bildschirmschutzmodus deaktivieren.

.

W [
c jc

oo | 22
moga. 13 Sekunden q drink s.saver
(Nlang halten .
ﬁ/\« J
- J
Obst und Gemiise Lagerdauer

Kopfsalat 10 Tage
Blattsalat 10 Tage
Tomaten 7 Tage
Gurken 7 Tage
Zitronen 15Tage
Kirschen 15 Tage
Orangen 20 Tage
Erdbeeren 5Tage
Karotten 20 Tage
Brokkoli 10 Tage
Spinat 10 Tage
Kurbis 15 Tage
Apfel 25Tage
Trauben 20Tage
Artischocken 15Tage

Tabelle 3.4Maximale Lagerdauer einiger Obst- und Gemiisesorten
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Deutsch

(Abb.3.1 5

~7cm

-

N

(Abb.3.1 7

Empfehlungen wiahrend des Gebrauchs

1. Die Absaugbeutel sind auf einer Seite GESTANZT und
maximal 18 cm breit.

2, Essollten nicht zu viele Lebensmittel in einen
Absaugbeutel gegeben werden. Falten an der
Beutel6ffnung kdnnen ein Absaugen verhindern.

3.  Ander Offnung des Beutels sollte ausreichend Platz
gelassen werden, damit er korrekt in die Vorrichtung
eingefiihrt werden kann. (ca. 7 cm / 4 Finger)
(Abb.3.15).

4. EINBEUTEL DARF NICHT FUR NEUE LEBENSMITTEL
WIEDERVERWENDET WERDEN.Es diirfen nur Reste
des aktuellen Inhalts wieder eingefiillt werden.

Verwenden von Vseal™

Die Offnung der gestanzten Absaugbeutel muss fest auf jeder
Seite gehalten (Abb.3.16) und bis zum roten Streifen auf dem
Beutel in die Vorrichtung eingefiihrt werden.

Die Taste ,Start” driicken (Abb.3.17). Nach Abschluss kann
der gestanzte Absaugbeutel entfernt werden, wenn die
Anzeige ,Done” (Fertig) erscheint.

Nach Abschluss des Vorgangs schaltet sich die ™ Vseal-
Anzeige aus.

Abbrechen von Vseal™

Wenn die Taste ,Start” versehentlich gedriickt wird, muss sie
zwei Sekunden lang erneut gedriickt werden. HINWEIS: Nach
Aktivierung von Vseal™ kann der Vorgang nicht ausgeschaltet
werden.
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Die AuBenfliche von gestanzten Absaugbeuteln
darf nicht nass sein, insbesondere nicht der Bereich,
in dem der Beutel versiegelt wird. Anderenfalls
konnte die Versiegelung fehlschlagen.

Vseal™ Tipps

HALTEN SIE einen gestanzten Absaugbeutel einflihren.

Die Offnung der gestanzten Absaugbeutel muss
wahrend der Absaug- und Versiegelungsvorgang
straff sein. Es diirfen keine Falten vorhanden sein.
Anderenfalls konnte die Versiegelung fehlschlagen.

Die Absaugdauer betragt maximal 40 Sekunden. Wenn
der gestanzte Absaugbeutel nicht ordnungsgemal in

der Vorrichtung platziert wird, schlagt das System fehl,
das die Absaugung nicht abgeschlossen werden kann.
Der Mechanismus kehrt dann in die Startphase zurlick.

Der gestanzte Absaugbeutel darf keine Locher
aufweisen.

HALTEN SIE zu viel Luft in den Absaugbeutel
eindringen lassen. Vor dem Einflihren des
Absaugbeutels in die Vorrichtung liberschissige Luft
entfernen, indem der Absaugbeutel so fest wie maglich
zusammengedriickt wird. Anderenfalls kdnnte die
Absaugpumpe nicht die gesamte Luft aus dem Beutel
entfernen.

Scharfkantige Materialien dirfen nicht abgesaugt
werden. Sie kdnnten wahrend der Absaugung durch
den gestanzten Absaugbeutel stechen, wodurch
der Vorgang nicht abgeschlossen wird. (Fischgraten,
Muscheln usw.)

Wenn die gestanzten Absaugbeutelwiederverwendet
werden sollen, kdnnen Sie an der roten Linie
abgeschnitten werden (1 cm unter der verschweif3ten
Offnung). EIN BEUTEL DARF NICHT FUR NEUE
LEBENSMITTEL WIEDERVERWENDET WERDEN.Es
dirfen nur Reste des aktuellen Inhalts wieder eingefiillt
werden.

Mithilfe von Absaugbeuteln werden Lebensmittel unter
ordnungsgemaBen Lagerbedingungen frisch gehalten.
Eine Absaugung sollte mit Lebensmitteln erfolgen, die
so frisch wie mdglich sind. Altere Lebensmittel sollten
nicht abgesaugt werden.

HALTEN SIE die Absaugbeutel in der Mikrowelle oder
im Ofen verwenden.

Es wird empfohlen, pulvrige Lebensmittel (Grie3, Bulgur,
Mehl usw.) nicht abzusaugen. Wenn Lebensmittel in
Granulat- oder Pulverform abgesaugt wird, sollten sie
mit Papiertlichern oder Filterpapier abgedeckt werden.

Es wird empfohlen, dass Lebensmittel mit nasser
Oberflache (z. B. Hamburger-Patties oder Pancakes),

die moglicherweise zusammenkleben kénnten, nur
abgesaugt werden, wenn fettdichtes Papier dazwischen
gelegt wurde.

Deutsch

« Vor dem Absaugen von Suppen, Auflaufen oder

flissigen Lebensmitteln miissen diese zunachst in
einem bruchfesten Behalter eingefroren und dann in
den Absaugbeutel gegeben werden. Anschlieend
mussen sie im Gefrierfach aufbewahrt werden.

Empfehlungen zur

Lebensmittelaufbewahrung

Nachfolgend sind Empfehlungen aufgefiihrt, die zur
Aufbewahrung von Lebensmitteln nach der Absaugung zu
beachten sind.

1.

Vor der Absaugung und Versiegelung miissen Hande
und alle Utensilien und Oberflaichen zum Schneiden
von zu versiegelnden Lebensmitteln gereinigt werden.

Verderbliche Lebensmittel, die erwarmt, aufgetaut oder
erneut gekiihlt wurden, miissen umgehend verzehrt
werden. Verderbliche Lebensmittel sofort nach dem
Versiegeln kiihlen oder gefrieren. Sie diirfen auf keinem
Fall bei Raumtemperatur gelagert werden.

Sobald Lebensmittel in einem Absaugbeutel gegeben
und versiegelt wurden, den versiegelten Beutel sofort in
den Kihlschrank oder das Gefrierfach legen.

Zwei unterschiedliche Lebensmittelarten diirfen nicht
gleichzeitig in einem Absaugbeutel. Anderenfalls
konnte eine Kreuzkontamination der Lebensmittel
stattfinden.

Es wird empfohlen, Lebensmittel, die Wasser abgeben,
nach dem Einfrieren abzusaugen.

Sobald ein Lebensmittel in einem Absaugbeutel
versiegelt wurde, kann es ,sous vide” gekocht werden.
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4.

Tipps zur Lebensmittelaufbewahrung

Lebensmittelaufbewahrung
Kiihlfach

Zur Verringerung von Feuchtigkeit und Vermeidung
einer andauernden Frostbildung Fliissigkeiten
immer in verschlieBbaren Behaltern im Kiihlschrank
aufbewahren. Frost konzentriert sich in den kaltesten
Bereichen, wo Flissigkeiten verdunsten, und mit der
Zeit wird das Gerat ein haufigeres Abtauen erfordern.

Niemals warme Speisen im Kihlschrank platzieren.
Warme Speisen miissen erst auf Raumtemperatur
abkuhlen und sollten so in den Kiihlschrank gestellt
werden, dass eine ausreichende Luftzirkulation mdglich
ist.

Sicherstellen, dass keine Produkte direkten Kontakt
mit der Riickseite des Gerates haben, da sich an dieser
Stelle Frost bildet und die Verpackung anhaftet. Die
Kuihlschranktir nicht zu hdufig 6ffnen.

Es wird empfohlen, Fleisch und gesauberten Fisch lose
eingewickelt und auf dem Glaseinlegeboden direkt tiber
dem Gemusefach aufzubewahren, wo die Luft kihler ist.
Dadurch ergeben sich die besten Lagerbedingungen.

Loses Obst und Gemiise im Gemisefach aufbewahren.
Loses Obst und Gem{ise im Gemusefach aufbewahren.

Ein separates Aufbewahren von Obst und Gemiise hilft
dabei, ethylenempfindliches Gemuse (griine Blatter,
Brokkoli, Karotten usw.) vor Ethylen abgebenden
Friichten (Bananen, Pfirsiche, Aprikosen, Feigen usw.) zu
schitzen.

Kein nasses Gemuise in den Kiihlschrank legen.

Die Aufbewahrungsdauer fir alle Lebensmittel hangt
von der Anfangsqualitdt und einer ununterbrochenen
Kihlkette vor der Lagerung im Kiihlschrank ab.

Zur Verhinderung von Kreuzkontaminationen keine
Fleischprodukte mit Obst oder Gemuse aufbewahren.
Das aus dem Fleisch austretende Wasser kdnnte
andere Produkte im Kiihlschrank kontaminieren.
Fleischprodukte miissen immer gut eingepackt

sein. Eventuell ausgetretenes Wasser muss von den
Einlegebdden entfernt werden.

Keine Lebensmittel vor die Liiftungséffnung stellen.

Verpackte Lebensmittel bis zum empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum verzehren.

HINWEIS: Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch sollten

nicht im Kihlschrank aufbewahrt werden. Die Tabelle

4.1 enthélt eine Ubersicht iber die wirksamsten
Aufbewahrungsmethoden der Hauptlebensmittelgruppen im
Kuhlfach.

|23 Iwsuaqga
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Gemiuse und Obst

1 Woche

Gemusefach

Fleisch und Fisch

2-3Tage

In Folie oder Tuten
eingewickelt
oder in einem
Fleischbehalter
auf dem
Glaseinlegeboden

Frischer Kase

3-4Tage

Im vorgesehenen
Tirfach

Butter und Margarine

1 Woche

Im vorgesehenen
Tirfach

Produkte in Flaschen,
z. B. Milch und Joghurt

Bis zum
Mindesthaltbarkeitsdatum,
das der Hersteller angibt

Im vorgesehenen
Tirfach

Eier 1 Monat Im vorgesehenen
Eierfach
Gegarte Lebensmittel Alle Einlegebdden
Tabelle 4.1
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Tipps zur Aufbewahrung von
frischen Lebensmitteln

Sicherstellen, dass gegarte Lebensmittel auf
Raumtemperatur abgekdhlt sind, wenn sie in den
Kihlschrank gestellt werden. Sicherstellen, dass diese
Lebensmittel in geeigneten Behéltern aufbewahrt
werden.

Im Kuhlschrank gelagerte Lebensmittel miissen vor der
Einlagerung gereinigt und getrocknet werden.

Bevor Lebensmittel in den Kiihlschrank gestellt werden,
wird empfohlen, sie luftdicht zu verpacken, damit

kein Wasser verdampfen kann, Obst und Gemiise

frisch bleiben und sich keine Geriiche entwickeln oder
vermischen.

Die Tlten der gelagerten Lebensmittel kdnnen
beschriftet werden.

Taglich konsumierte Lebensmittel sollten vorn auf den
Einlegebdden aufbewahrt werden.

Sicherstellen, dass Lebensmittel systematisch gelagert
werden (rohes Fleisch mit rohem Fleisch, Milchprodukte
mit Milchprodukten), um eine Geschmacksiibertragung
und Kreuzkontamination zu vermeiden. Rohes Fleisch
sollte im unteren Bereich des Gerates aufbewahrt
werden, damit kein Fleischsaft auf rohe Lebensmittel
tropfen kann. Andere Lebensmittel sollten iber rohem
Fleisch gelagert werden.

Bei der Lagerung von Lebensmitteln im Frischefach
immer sicherstellen, dass eine ausreichend
Luftzirkulation moglich ist. Dadurch erhoht sich die
Haltbarkeit der Lebensmittel.

Beim Aufbewahren von Lebensmitteln im Kihlschrank
sicherstellen, dass die Lebensmittel nicht zu nahe an der
Ruckwand stehen, um ein Gefrieren zu verhindern.

Bei Rettich und anderem Wurzelgemise sollten die
Blatter entfernt werden. Dadurch bleiben die Nahrstoffe
in der Wurzel und werden nicht von den Blattern
absorbiert.

Gefrorene Lebensmittel zum Auftauen in das
Frischefach legen. Die niedrige Temperatur des
Kihlschranks verringert die Bildung von Bakterien und
verlangert die Haltbarkeit.

Einige Lebensmittel wie Zwiebeln, Knoblauch, Bananen
und Wurzelgemise sollten eher bei Raumtemperatur als
im Kihlschrank aufbewahrt werden.

Melone, Ananas und Bananen konnen nach der
Zubereitung direkt in das Gefrierfach gelegt werden,
um sie langerfristig zu lagern.

Ein ordentliches Verpacken von frischen Lebensmitteln
bei einer angemessenen Temperatur und unter
Beachtung der Hygieneempfehlungen erhoht die
Qualitat der Lebensmittel im Gerét.

Deutsch

Kunststofftiten, Aluminiumfolie und andere
Lebensmittelverpackungen verwenden, um
frische unverpackte Lebensmittel abzudecken,
damit es zu keiner Geschmacksiibertragung oder
Kreuzkontamination kommt.

Vor dem Einlagern von Produkten in
Mehrfachpackungen (z. B. Joghurt) Giberschiissiges
Verpackungsmaterial entfernen.

NIEMALS brennbare, fliichtige oder explosive
Substanzen im Gerat aufbewahren.

Getranke mit hohem Alkoholgehalt sollten vertikal in
dicht verschlossenen Flaschen aufbewahrt werden.

Feinkost muss im kaltesten Teil des Gerates aufbewahrt
werden.

Die Tur darf nicht zu haufig geoffnet werden.

Das Thermostat so einstellen, dass die Lebensmittel kalt
genug bleiben, jedoch ein Gefrieren im Kiihlschrank
vermeiden. Ein Thermometer hilft dabei, die Kiihlung
des Gerates optimal zu regeln. Das Thermometer

in einem Glas mit Wasser fir mehrere Stunden

in den Kihlschrank stellen, um eine verlassliche
Temperaturanzeige zu erhalten.

Einige Lebensmittel enthalten natiirliche Ol und
Sduren (z. B. Zitronensaure), die Kunststoff angreifen.
Sicherstellen, dass derartige Lebensmittel angemessen
verstaut sind.

Unangenehme Gerliche im Kiihlschrank sind ein
Zeichen dafir, dass etwas verdorben ist und gereinigt
werden muss. Mithilfe von warmem Wasser und Natron
das Gerdteinnere reinigen und Lebensmittelreste
entfernen (siehe ,Reinigung und Wartung").

Verderbliche Lebensmittel vor einem Urlaub immer aus
dem Gerét entfernen.
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Tipps zum Einfrieren von
Lebensmitteln

Wie beim Lagern von frischen Lebensmitteln
verbessern eine geeignete Verpackung, die korrekte
Temperatur und Lebensmittelhygiene die Qualitat der
einzufrierenden Produkte.

Keine heiRen Lebensmittel in das Gefrierfach legen.

Diese miissen zundchst auf Raumtemperatur abkiihlen.

Sicherstellen, dass alle Lebensmittel im Gefrierfach von
hoher Qualitat und fiir das Einfrieren geeignet sind.

Geruchloses und luftdichtes Verpackungsmaterial
(wie Plastiktlten) verwenden, um Lebensmittel
aufzubewahren, damit verschiedene Lebensmittel
ohne Beeintrachtigung der Qualitat gelagert werden

konnen. Sicherstellen, dass die Verpackung luftdicht ist.

In einer luftdurchldssigen Verpackung vertrocknen die
Lebensmittel und verlieren wichtige Vitamine.

Die Oberflache der Verpackung trocken halten.
Dadurch kénnen unterschiedliche Verpackungen nicht
zusammenfrieren.

Verpackungen mit dem Inhalt und Datum der
Einlagerung kennzeichnen.

Lebensmittel missen schnell eingefroren werden.
Deshalb sollten, wenn maoglich, kleine Portionen
eingefroren werden, die vor der Einlagerung so kalt
wie moglich sind. Das empfohlene Hochstgewicht pro
Portion betragt 2,5 kg.

Frische Lebensmittel von bereits eingefrorenen
Lebensmitteln fernhalten. Wenn tédglich frische
Lebensmittel eingefroren werden, sicherstellen, dass
die Portionen klein genug sind, um ein gegenseitiges
Beriihren zu verhindern.

Nicht die maximale Einfrierlast tiberschreiten; siehe
JJechnische Daten”,

Das Ablaufdatum und die Art des Lebensmittels au3en
auf die Verpackung schreiben, damit ein spaterer
Verzehr problemlos moglich ist.

Lebensmittel nach Bedarf zum Auftauen aus dem
Gefrierfach nehmen. Aufgetaute Lebensmittel dirfen
nur nach einer Garung wieder eingefroren werden.

Nicht zu viele frische Lebensmittel gleichzeitig in das
Gefrierfach geben. Dies konnte die Kiihlkapazitat des
Gefrierfachs Uibersteigen. Weitere Informationen siehe
JTechnische Daten”.

Beim Aufbewahren von kommerziell gefrorenen
Lebensmitteln ist Folgendes zu beachten:

Fur die Dauer der Aufbewahrung von Lebensmitteln
immer den Angaben des Herstellers folgen. Diese
Angaben nicht lGberschreiten!

Den Zeitraum zwischen Kauf und Einlagerung von
Lebensmitteln so kurz wie moglich halten, um die
Qualitat zu bewahren.

Gefrorene Lebensmittel kaufen, die bei einer
Temperatur von -18 °C oder darunter gelagert wurden.

Keine gefrorenen Lebensmittel kaufen, deren
Verpackung von Eis oder Frost Giberzogen ist. Dies ist ein
Anzeichen dafiir, dass das Produkt teilweise aufgetaut
ist und wieder eingefroren wurde. Temperaturanstiege
beeintrachtigen die Qualitat von Lebensmitteln.

Bei einem Stromausfall oder Ausfall des Kiihl- oder
Gefrierfachs fiir eine langere Zeit konnte es erforderlich
sein, die Lebensmittel aus dem Gefrierfach zu
entnehmen und an einem kalten, hygienisch sicheren
Ort aufzubewahren (z. B. Garage oder drauf3en im
Kalten), bis der Strom wieder da ist oder das Gerat
repariert wurde.

Zur Verhinderung von Gibermafigen
Temperaturanstiegen die Lebensmittel in

mehrere Schichten Isoliermaterial einwickeln (z. B.
Zeitungspapier), damit sie ihre Temperatur beibehalten.
Es ist auBerdem wichtig, dass Lebensmittel, die

nicht ausreichend isoliert werden konnten, schnell
konsumiert, gegart oder erneut eingefroren (wo
moglich) werden, im Gesundheitsrisiken zu vermeiden.

Schichten aus Zeitungspapier kdnnen aulerdem
dabei helfen, Lebensmittel kalt zu halten, wahrend
das Gefrierfach abgetaut wird (siehe ,Reinigung und
Wartung®).
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5. Tabelle fiir Lebensmittelaufbewahrung

Alle in der unteren Tabelle angegebenen
Aufbewahrungszeiten dienen nur als Orientierungshilfe. Die
Aufbewahrungsdauer von Obst und Gemse hangt von der
Qualitat der Lebensmittel ab. Je nach Einzelfall.

Verpacktes Obst und Gemiise muss bis zum Verfallsdatum
konsumiert werden.

A Wichtig

Der Geschmack einiger Gewdirze in gekochten Speisen (Anis,
Basilikum, Brunnenkresse, Essig, Gewlrzmischungen, Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln, Senf, Thymian, Majoran, schwarzer
Pfeffer usw.) verandert sich. Sie nehmen einen starken
Geschmack an, wenn sie fir langere Zeit aufbewahrt werden.
Deshalb nur kleine Gewilirzmengen zu einzufrierenden

Speisen hinzugeben, oder das gewiinschte Gewiirz nach dem
Auftauen hinzugeben.

Die Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln hdngt von der
Art des verwendeten Ols ab. Geeignete Ole sind Margarine,
Kalbsfett, Olivendl und Butter. Ungeeignete Ole sind
Erdnussol und Schweinefett.

Lebensmittel in flissiger Form sollten in Kunststoffbehaltern/
Tupperware eingefroren werden. Andere Lebensmittel sollten
in Kunststofffolie oder -tiiten eingefroren werden.

Die untere Tabelle enthilt eine Ubersicht tiber
die wirksamsten Aufbewahrungsmethoden der
Hauptlebensmittelgruppen im Gefrierfach.

Steak In Folie einwickeln 6-8
Lammfleisch In Folie einwickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie einwickeln 6-8
Kalbsstiicke In kleinen Stlickchen 6-8
Lammstlicke In Stlicken 4-8
Hackfleisch Ungewdirzt in der Verpackung 1-3
Innereien (Stlcke) In Sticken 1-3
Salami Sollte verpackt aufbewahrt werden, auch wenn
eine Au3enhaut vorhanden ist.

Hahnchen und Pute In Folie einwickeln 4-6
Gans und Ente In Folie einwickeln 4-6
Wild, Hase, Wildschwein In Portionen von 2,5 kg oder als Filets 6-8

StiBwasserfisch (Lachs, Karpfen, Seewolf) 2

;
Fettiger Fisch (Thunfisch, Makrele, Schnapper, den Schwanz und Kopf entfernen. 24

Sardinen)
Meeresfriichte Reinigen und in einer Tiite aufbewahren. 4-6
Kaviar In seiner Verpackung oder in einem Aluminium- 23
oder Kunststoffbehélter aufbewahren.
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium- oder 3
Kunststoffbehalter aufbewahren.

HINWEIS: Aufgetautes Fleisch sollte wie Frischfleisch gegart werden. Wenn das Fleisch nach dem Auftauen nicht gegart wird,

darf es nicht erneut eingefroren werden.

Griine Bohnen Waschen, in kleine Stlicke schneiden und in Wasser kochen. 10-13
Bohnen Entstielen, waschen und in Wasser kochen. 12
Kohl Waschen und in Wasser kochen. 6-8
Karotten Waschen, in Scheiben schneiden und in Wasser kochen. 12

Paorika Den griinen Stumpf herausschneiden, in zwei Halften teilen, das 8-10

p Kerngehduse entfernen und in Wasser kochen.
Spinat Waschen und in Wasser kochen. 6-9
Die Blatter entfernen, der Herz in Stlicke schneiden und mit ein
Blumenkohl . . L 10-12
bisschen Zitronensaft kurzzeitig in Wasser legen.
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stlicke schneiden. 10-12

Mais Waschen und mit Stumpf oder als einzelne Kérner verpacken. 12
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Apfel und Birne Schélen und in Scheiben schneiden. 8-10
Aprikose und Pfirsich In zwei Halften teilen und den Stein entfernen. 4-6
Erdbeeren und Brombeeren Waschen und entstielen. 8-12
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behdlter geben. 12
Pflaume, Kirsche, Johannisbeere Waschen und entstielen. 8-12

Brot 4-6 2-3 4-5(220-225°C)

Geback 3-6 1-1,5 5-8(190-200 °C)

Feingeback 1-3 2-3 5-10(200-225 °C)

Pastete 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)

Blatterteig 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Paket Milch (homogenisiert) In Verpackung 2-3 Reine Milch - in eigener Verpackung
Die Originalverpackung kann fiir eine
einwickeln.
Butter, Margarine In Verpackung
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6. Tabelle fiir Lebensmittelaufbewahrung - Absaugbeutel

Alle in der unteren Tabelle angegebenen
Aufbewahrungszeiten dienen nur als Orientierungshilfe. Die
Aufbewahrungsdauer von Obst und Gemse hangt von der
Qualitat der Lebensmittel ab. Je nach Einzelfall.

Verpacktes Obst und Gemiise muss bis zum Verfallsdatum
konsumiert werden.

A Wichtig

Der Geschmack einiger Gewdirze in gekochten Speisen (Anis,
Basilikum, Brunnenkresse, Essig, Gewlrzmischungen, Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln, Senf, Thymian, Majoran, schwarzer
Pfeffer usw.) verandert sich. Sie nehmen einen starken
Geschmack an, wenn sie fir langere Zeit aufbewahrt werden.
Deshalb nur kleine Gewilirzmengen zu einzufrierenden

Speisen hinzugeben, oder das gewiinschte Gewiirz nach dem
Auftauen hinzugeben.

Die Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln hdngt von der
Art des verwendeten Ols ab. Geeignete Ole sind Margarine,
Kalbsfett, Olivendl und Butter. Ungeeignete Ole sind
Erdnussol und Schweinefett.

Lebensmittel in flissiger Form sollten in Kunststoffbehaltern/
Tupperware eingefroren werden. Andere Lebensmittel sollten
in Kunststofffolie oder -tiiten eingefroren werden.

Die untere Tabelle enthilt eine Ubersicht tiber
die wirksamsten Aufbewahrungsmethoden der
Hauptlebensmittelgruppen im Gefrierfach.

Obst darf nur nach Absaugung im Gefrierfach aufbewahrt werden.
Es darf keine Absaugung erfolgen, wenn Gem{se im Kiihlschrank aufbewahrt
Apfel, Zitrone, Pflaume, werden soll
Obst Aprikose, Nektarine | Es wird empfohlen, das in diesem Abschnitt angegebene Gemiise gemiR den
usw. Blanchieranweisungen im Abschnitt,Tabelle fir Lebensmittelaufbewahrung” dieser
Benutzerhandbuchs aufzubewahren. Nach einem Einfrieren von ca. 2 Stunden und
bis das Gemiise fest gefroren ist, wird eine Absaugung empfohlen. Sobald Obst
abgesaugt wurde, sollte es im Gefrierfach aufbewahrt werden.
Erdbeeren,
WEICHES OBST Maulbeeren, schwarze Es wird empfohlen, weiches Obst ohne Absaugung aufzubewahren.
Maulbeeren, Trauben
usw.
Salami, Wurst,
fermentierte Wurst, M Feinkostprodukte konnen durch Absaugung im Kiihlschrank oder Gefrierfach
FEINKOST K X 4|
mmFleischerzeugnisse aufbewahrt werden.
usw.
M Hartkase kann durch Absaugung im Kuhlschrank oder Gefrierfach aufbewahrt
HARTKASE Chedda;,sl;jrmesan v werden.
Dabei muss sichergestellt werden, dass der abgesaugte Kase kein Salz enthalt.
SONSTIGE gx::g:‘gfr’]iogmg; Es wird empfohlen, diese Produktion im Kiihlschrank ohne Absaugung
LEBENSMITTEL 1 = ! ! aufzubewahren.
Eier usw.
WASSRIGE Honig, Marmelade, Wassrige Lebensmittel miissen ohne Absaugung aufbewahrt
Wasser, Getranke, werden. Anderenfalls konnte wahrend des Absaugens Flissigkeit in den
LEBENSMITTEL 1 .. - .
flissiges Ol usw. Absaugmechanismus gelangen.
WASSRIGE Suppen, Eintopf, M Zur Aufbe\/\.l.ahrunq von Suppen,.Auﬂauft-?-.n odgr sa‘ftlgen Lebensmitteln ?Iurch
LEBENSMITTEL 2 wissriges Speisen Usw, [} Absaugung miissen diese Lebensmittel zundchst in einem bruchfesten Behélter
’ eingefroren und dann abgesaugt werden. Die Inhalte im Gefrierfach aufbewahren.
GETROCKNETE Trockenfriichte, Niisse - ¥ Trockenfriichte kdnnen durch Absaugung im Kiihlschrank aufbewahrt werden.
LEBENSMITTEL usw. Dabei diirfen die Niisse oder Trockenfriichte keinen Staub enthalten.
. . M Hilsenfriichte kénnen bei Raumtemperatur durch Absaugung aufbewahrt
VERPACKTE _ Halsenfriichte, werden.
LEBENSMITTEL Tiefkiihllebensmittel 4]
1 Usw. M Tiefkuihllebensmittel kdnnen durch Absaugung im Kiihlschrank oder
Gefrierfach aufbewahrt werden.
VERPACKTE Konserven, Sof3en, Konserven, Snacks, So3en und Suppen sollten ohne Absaugung im Kéltefach
LEBENSMITTEL 2 Suppen usw. aufbewahrt werden.

25



Deutsch

PULVRIGE
LEBENSMITTEL

Mehl, Zucker,

Salz, GrieB,
Pulvermischungen, Tee,
Kaffee, Gewiirze usw.

Lebensmittel in Granulatform sollten ohne Absaugung aufbewahrt werden.

SONSTIGE
LEBENSMITTEL 2

SiBwaren, Ravioli,
Pasta usw.

M  Lebensmittel wie StiBwaren, Ravioli und Pasta kdnnen durch Absaugung im
Kuhlschrank oder Gefrierfach aufbewahrt werden.

Vor dem Absaugen muss sichergestellt werden, dass die Lebensmittel nicht pulvrig
oder flissig sind. Pulvrige und/oder fliissige Lebensmittel miissen ohne Absaugung
aufbewahrt werden.

SONSTIGES GEMUSE

Erbsen, Brokkoli,
Blumenkohl, Mais,
griine Bohnen, Kohl
usw.

M Gemise darf nur nach Absaugung im Gefrierfach aufbewahrt werden.

Es darf keine Absaugung erfolgen, wenn Gemise im Kihlschrank aufbewahrt
werden soll.

Es wird empfohlen, das in diesem Abschnitt angegebene Gemiise gemal den

Blanchieranweisungen im Abschnitt,Tabelle fiir Lebensmittelaufbewahrung”
dieser Benutzerhandbuchs aufzubewahren. Fiir Gemiise wird empfohlen, es fir
zwei Stunden einzufrieren, bevor eine Absaugung versucht wird. Sobald Gem(se
abgesaugt wurde, sollte es im Gefrierfach aufbewahrt werden.

FLEISCH

Fleischstlicke,
Steak, Hackfleisch,
Hihnchenbrust,
Hihnerkeulen usw.

M  Fleischprodukte diirfen nur nach Absaugung im Gefrierfach aufbewahrt
werden.

Fleischprodukte dirfen nicht abgesaugt werden, wenn sie ihm Kiihlschrank

aufbewahrt werden.

! Fur Fleischprodukte wird empfohlen, sie fiir zwei Stunden einzufrieren, bevor
eine Absaugung versucht wird. Nach dem Einfrieren muss sichergestellt werden,
dass das Fleisch hart gefroren ist. Vor dem Absaugen von Fleischprodukten darf
kein blutiges Wasser vorhanden sein. Mithilfe eines Papiertuchs Wasser von der

Fleischoberflache entfernen, bevor es abgesaugt wird.

MEERESFRUCHTE

Sardinen, Garnelen,
Tintenfisch usw.

M Kleine Fische wie Anchovis, Sardinen und Meeresfriichte missen eingefroren
und dann abgesaugt werden.

Es darf keine Absaugung erfolgen, wenn Meeresfriichte im Kiihlschrank
aufbewahrt werden soll.

Keine Objekte mit scharfen Kanten (wie Fischgraten oder Muscheln) absaugen.

Scharfkantige Objekte konnen den Beutel aufreif3en. Das Einfrieren von
Lebensmitteln vor dem Absaugen erhdlt die Struktur und den Wassergehalt der
Lebensmittel.

BLATTGEMUSE

Blattsalat, Petersilie,
Spinat usw.

Aufgrund der Beschaffenheit von Blattgemiise wird empfohlen, es ohne
Absaugung aufzubewahren. Zuséatzlich wird empfohlen, frische Pilze, Zwiebeln und
Knoblauch ohne Absaugung aufzubewahren.

SONSTIGES GEMUSE

Erbsen, Brokkoli,
Blumenkohl, Mais,
griine Bohnen, Kohl
usw.

Gemdse darf nur nach Absaugung im Gefrierfach aufbewahrt werden.

Es darf keine Absaugung erfolgen, wenn Gemise im Kiihlschrank aufbewahrt
werden soll.

Es wird empfohlen, das in diesem Abschnitt angegebene Gemiise gemal den
Blanchieranweisungen im Abschnitt,Tabelle fiir Lebensmittelaufbewahrung”
dieser Benutzerhandbuchs aufzubewahren. Fiir Gemiise wird empfohlen, es fiir
zwei Stunden einzufrieren, bevor eine Absaugung versucht wird. Sobald Gemse

abgesaugt wurde, sollte es im Gefrierfach aufbewahrt werden.
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Es missen die Ausbewahrungsanweisungen in den Spalten
fir Kihlschrank, Gefrierfach und Raumtemperatur beachtet
werden.

Fir Lebensmittel, die bei Raumtemperatur aufbewahrt
werden miissen, wird eine Temperatur unter 20 °C
empfohlen.

Sicherheitswarnungen

Fur einen sicheren Gebrauch der Absaugbeuteltechnologie

mussen folgende Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden.

1.

10.

KEINE Lebensmittel absaugen, die Fliissigkeit
enthalten.

KEINE anderen Beutel als die empfohlenen
Absaugbeutel verwenden.

KEINE anderen Werkzeuge in die Absaugvorrichtung
einfihren.

Bei einer Fehlfunktion der Absaugvorrichtung muss der
technische Service kontaktiert werden.

Die Absaugbeutel und Ihre Hdnde mussen vollstandig
trocken sein.

DIE Absaugvorrichtung darf nur fiir den vorgesehenen
Zweck verwendet werden.

Die Anzeige mit einem feuchten Tuch reinigen. Beim
Reinigen der Oberflache muss sichergestellt werden,

dass kein Wasser in den Absaugmechanismus eindringt.

NICHT versuchen, die Absaugvorrichtung zu 6ffnen.

NICHT versuchen, den Absaugbeutel vor Abschluss der
Absaugung abzuziehen.

NICHT den Absaugbeutel wahrend der Absaugung
loslassen. Den Beutel festhalten, bis die Absaugung
abgeschlossen ist.

Deutsch
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7. Reinigung und Wartung

Abtauen

Das Abtauen erfolgt automatisch. Das Gerat muss also nicht
manuell abgetaut werden.

A KEINE mechanischen Geratschaften verwenden, um
das Abtauen zu beschleunigen.

Reinigung
Das Gerit vor der Reinigung vom Strom trennen.

Das Gerit nicht reinigen, indem Wasser dariiber
gegossen wird.

KEINE Scheuermittel oder aggressiven
Reinigungsmittel verwenden, da diese das
Gerateinnere beschddigen kénnen.

Der Kiihlschrank ist schwer. Beim Bewegen des
Kiihlschranks vorsichtig vorgehen, um den Boden
zu schiitzen. Den Kiihlschrank vertikal halten und
nicht kippen. Dadurch werden Beschddigungen des
Bodens vermieden.

> P> Pp

Den Kiihlschrank NICHT mit Wasser oder anderen
Fliissigkeiten bespriihen und abspiilen. Dadurch
konnten elektrische Teile beschddigt werden.

Ein trockenes Tuch zum Reinigung in der Ndhe von
elektrischen Teilen (wie Gliihlampe oder Schalter)
verwenden.

Den Kiihlschrank NICHT mit einer harten Biirste oder
Drahtbiirste reinigen.

KEINE organischen Lésungsmittel wie Tenside,
Benzin, Lack, Verdiinner, Azeton oder Saure
verwenden.

Damit keine Haut an kalten Stahlteilen haften bleibt,
keine Teile des Gerdtes mit nassen Handen berilihren.

KEIN HEISSES Wasser zum Reinigen der
Glaseinlegebdden verwenden, da diese dadurch
brechen kdnnen.

> > > > b

A

Um Geriiche im Inneren so gering wie moglich zu halten,
regelmalig die Einlegebdden, Gemusefacher, Kasten und
Wande reinigen.

Alle Lebensmittel aus dem Gerat entfernen und die
Einlegebdden herausnehmen.

Das Gerdteinnere mit warmem Wasser, Natron und einem
weichen Tuch reinigen. Das Gerdteinnere sorgfaltig mit einem
geeigneten Tuch trocknen.

Nach dem Reinigen mit sauberem Wasser abwischen
und ordentlich trocknen lassen. Nach der Reinigung die
Stromversorgung mit trockenen Handen wieder anschlief3en.

Einlegebdden und anderes Zubehor (Kunststoff- und
Glasteile) kdnnen im Waschbecken mit Spulmittel und
warmem Wasser gereinigt werden. Sicherstellen, dass
die gesamte Seife abgesplilt wird und alle Teile vor dem
Wiedereinsetzen trocken sind.

Die Turdichtung immer sauber halten.

Sicherstellen, dass kein Wasser in das Lampengehduse oder
andere elektrische Komponenten eindringt.

Das Gerat muss regelmafig mit einer Losung aus Natron und
warmem Wasser gereinigt werden.

Die Zubehorteile separat mit der Hand und Seifenwasser
reinigen. Die Zubehorteile nicht im Geschirrspller reinigen.

Den Kondensator mit einer Blirste mindestens zweimal
jahrlich reinigen. Dadurch werden Energiekosten gespart und
die Produktivitat erhoht.

Reinigung der Verdunstungsschale:

Der Kiihlschrank taut automatisch ab. Das beim Abtauen
entstehende Wasser wird in einem Verdunstungsbehalter
aufgefangen, wo es durch eine Rinne lauft und verdunstet.

Austausch der LED-Leuchte

Wenn der Kiihlschrank (iber eine LED-Leuchte verfligt,
den Kundendienst kontaktieren, da die Leuchte nur durch
autorisiertes Personal ausgetauscht werden darf.

Die LED-Innenleuchten schalten sich beim Offnen der Tur
ein. Die Leistung der Leuchten wird nicht durch andere
Gerateeinstellungen beeinflusst.

Ausschalten des Kiihlschranks

Bei einem Stromausfall bleiben die Lebensmittel fiir etwa
3 Stunden gut gekiihlt.

Wenn ein Stromausfall langer andauert, miissen die
Lebensmittel eventuell aus dem Gefrierfach entfernt und an
einem kalten Ort in Zeitung eingepackt aufbewahrt werden,
damit sie ihre Temperatur halten.

Sobald der Strom wieder da ist, die Lebensmittel wieder in
das Gefrierfach legen.

Wenn Lebensmittel auftauen oder ein Stromausfall langer
als erwartet andauert, sollten die Lebensmittel aus dem
Gefrierfach entfernt und konsumiert werden.

Wenn der Stromausfall nur kurz andauert, konnen die
meisten Lebensmittel im Gefrierfach bleiben. So halten
sie am besten ihre Temperatur. Aullerdem konnen die
Lebensmittel mit Eiswirfeln aus dem Eisfach umgeben
werden. Dies ist ebenfalls eine ideale Losung, wenn ein
Stromausfall zuvor angekiindigt wird.

Bei einem Stromausfall keine weiteren Lebensmittel in das
Gefrierfach legen.
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AuBler Betrieb

Wenn das Gerat fur langere Zeit nicht genutzt wird, sollten
die Stromversorgung getrennt, Lebensmittel entfernt, das
Gerateinnere gereinigt und die Tur offen gelassen werden.
Dies spart Energie und verhindert die Bildung von muffigen
Gerlichen im Inneren.

Reinigung von Vseal™

Die Oberflache des Absaugmechanismus kann mit einem
feuchten Tuch gereinigt werden. Beim Reinigen der
Oberflache muss sichergestellt werden, dass kein Wasser in
die Absaugvorrichtung eindringt.

Deutsch
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Fehlerbehebung

Vor einem Anruf des Kundendienstes sollte die folgende Tabelle konsultiert werden: Dies kann Zeit und Geld sparen.

Fehlertyp

Bedeutung

Ursache

MaBnahme

Warnung ,Fehler”

Einige Teile sind auBer Betrieb oder es gibt
einen Fehler im Kihlvorgang.

Schnellstmdglich einen
Kundendienstmitarbeiter anrufen.

Das Gefrierfach ist nicht kalt genug

Diese Warnung erscheint insbesondere,
wenn langer der Strom ausgefallen ist oder
wenn das Gerat in Betrieb genommen wird.

Die Lebensmittel zeitnah aufbrauchen.
Aufgetaute Lebensmittel nicht erneut
einfrieren.

Die Temperatur des Gefrierfachs verringern
oder Super-Freeze einstellen, bis das Fach
seine Normaltemperatur erreicht hat.

Erst wieder frische Lebensmittel in das Gerat
legen, wenn der Fehler behoben wurde.

Das Kiihlfach ist nicht kalt genug.

Diese Warnung erscheint insbesondere,
wenn ldnger der Strom ausgefallen ist oder
wenn das Gerat in Betrieb genommen wird.
Die ideale Temperatur fiir das Kuihlfach

ist +4 °C. Bei der Anzeige dieser Warnung
kénnten die Lebensmittel verderben.

Die Temperatur des KiihIfachs verringern
oder Super-Cool einstellen, bis das Fach seine
Normaltemperatur erreicht hat.

Die Tur so wenig wie moglich 6ffnen, bis der
Fehler verschwindet.

Das Kiihlfach ist zu kalt.

Die Lebensmittel beginnen zu gefrieren, da
die Temperatur zu niedrig ist.

Uberpriifen, ober der Super-Cool-Modus
aktiv ist.

Die Werte fiir die Geratetemperatur
verringern.

EE B BE

Warnung ,Niedrige Spannung”

Diese Warnung wird angezeigt, wenn die
Spannungsversorgung unter 170V liegt.

Dies ist kein Fehler. Es verhindert eine
Beschadigung des Kompressors. Diese
Warnung verschwindet, nachdem die
Spannung den erforderlichen Wert erreicht
hat.

Wenn ein Gerateproblem vorliegt, Folgendes tberpriifen, bevor
Kontakt zum Kundendienst aufgenommen wird.

Das Gerét funktioniert nicht.

Folgendes tiberpriifen:

Es besteht eine Verbindung zur Stromversorgung.
Der Stecker ist korrekt an der Steckdose angeschlossen.

Die Steckdosensicherung oder die Hauptsicherung ist
durchgebrannt.

Die Steckdose ist beschadigt. Zum Uberpriifen ein
anderes funktionierendes Gerdt an der gleichen
Steckdose anstecken.

Das Gerit funktioniert nicht ordnungsgeman.

Folgendes tiberprifen:

Das Gerat ist Gberladen.
Die Turen sind ordnungsgemaf verschlossen.
Es befindet sich Staub auf dem Kondensator.

Es besteht ein angemessener Abstand zwischen dem
Gerat und den umgebenden Wanden.

Das Gerdt ist laut.

Die folgenden Gerausche kdnnen wahrend des normalen
Betriebs auftreten.

Knacken (durch Eis):

Beim automatischen Abtauen

Beim Abktihlen oder Aufwarmen des Gerats (aufgrund
der Ausdehnung des Geratematerials)

Klickgerausche: Wenn das Thermostat den Kompressor
ein- oder ausschaltet.

Motorgerausche: Der Kompressor lauft normal.
Der Kompressor kann kurzzeitig lautere Gerausche
verursachen, wenn er das erste Mal eingeschaltet wird.

Blubber- oder Pldtschergerausche: Aufgrund des
Kuhlmittelflusses in den Rohrleitungen des Systems

FlieBgerausche: Aufgrund des Wasserflusses in den
Verdunstungsbehalter. Dieses Gerdusch ist wahrend des
Abtauens normal.

Luftzuggerausche: Wahrend des Normalbetriebs
aufgrund der zirkulierenden Luft
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Feuchtigkeitsansammlung im Gerit
Folgendes Gberpriifen:

Alle Lebensmittel sind ordnungsgemal verpackt. Behalter
mussen vor dem Platzieren im Kihlschrank trocken sein.

Die Kihlschranktiiren werden hadufig gedffnet.
Luftfeuchtigkeit aus dem Raum dringt jedes Mal in den
Kihlschrank ein, wenn die Tiiren ge6ffnet werden. Die
Feuchtigkeit erhoht sich schneller, wenn die Tiiren haufig
geoffnet werden, besonders wenn die Feuchtigkeit im Raum
sehr hoch ist.

An der Riickwand sammeln sich Wassertropfen. Das ist
nach dem automatischen Abtauen normal (in statischen
Modellen).

Schlechtes Offnen oder SchlieBen der Tiiren

Folgendes Uberpriifen:

Lebensmittel oder Verpackungen verhindern das
SchlieBen der Tiren.

Die Turfacher, Einlegebéden und Késten sind
ordnungsgemaR eingesetzt.

Die Tlrdichtungen sind beschadigt.

Der Kihlschrank steht gerade.

Die Kanten des Kiihl-/Gefrierschranks, die Kontakt zur
Tiraufhdangung haben, sind warm.

Besonders im Sommer (bei warmem Wetter) konnen sich die
Flachen, die Kontakt zur Tiraufhdangung haben, wahrend des
Betriebs des Kompressors erwdrmen. Das ist normal.

A WICHTIG:

Bei einem Stromausfall oder wenn das Gerat ab- und wieder
angesteckt wird, destabilisiert sich das Gas im Kiihlsystem des
Gerates, wodurch sich das Thermoschutzelement 6ffnet.

Das Gerat beginnt den Normalbetrieb nach 5 Minuten.

Wenn das Gerét flr ldngere Zeit nicht genutzt wird (z. B.

im Urlaub), den Stecker abziehen. Das Gerat abtauen und
reinigen und die Tiiren offen lassen, damit sich kein Schimmel
und keine Gerliche bilden.

Wenn das Problem nach dem Befolgen aller obigen
Anweisungen weiterhin besteht, das autorisierte

Servicezentrum vor Ort kontaktieren.

Dieses Gerdt wurde fiir den Privatgebrauch entwickelt und
darf nur gemaRB seinem Verwendungszweck genutzt werden.
Es ist nicht fir den kommerziellen oder gemeinschaftlichen
Gebrauch vorgesehen. Wenn der Verbraucher das Gerat nicht
gemal dieser Anleitung nutzt, haften der Hersteller und

der Handler nicht fiir Reparaturen oder Fehler innerhalb des
Garantiezeitraums.

Die Lebensdauer des Gerates, die vom Industrieministerium
angegeben wird, betragt 10 Jahre (der Zeitraum zur
Aufbewahrung von Teilen, die fiir einen ordnungsgemaflen
Betrieb des Gerétes erforderlich sind).

Deutsch

Tipps zum Energiesparen

1. Das Gerédt in einem kiihlen, gut belifteten Raum
aufstellen, wo es nicht direkt in der Sonne oder in der
Néhe einer Warmequelle (wie einer Heizung oder einem
Ofen) steht. Anderenfalls miissen Isolierplatten genutzt

werden.

Warme Lebensmittel und Getranke vor dem Platzieren
im Gerat abkiihlen lassen.

Aufzutauende Lebensmittel in das Kéltefach legen. Die
niedrige Temperatur von gefrorenen Lebensmitteln

hilft dabei, das Kaltefach wahrend des Auftauens
abzukdihlen. Dies spart Energie. Gefrorene Lebensmittel,
die auBlerhalb des Gerdtes aufgetaut werden, stellen
eine Energieverschwendung dar.

Getranke oder andere Fliissigkeiten sollten im Inneren
des Gerdtes abgedeckt werden. Wenn sie nicht
abgedeckt werden, erh6ht sich die Feuchtigkeit im
Gerat, wodurch es mehr Energie nutzt. Ein Abdecken
von Getranken und anderen Flissigkeiten erhalt den
Geruch und Geschmack.

Die Turen nur kurzzeitig und nicht zu haufig 6ffnen, da
anderenfalls warme Luft in das Gerat eindringt, wodurch
sich der Kompressor unnétig haufig einschaltet.

Die Abdeckungen der unterschiedlich temperierten
Facher (wie z. B. Kiihl- und Kaltefach) geschlossen
halten.

Die Tlrdichtung muss immer sauber und biegsam sein.
Eine abgenutzte Dichtung austauschen.
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Servicealarm

Beim Aufleuchten eines Alarmlichtes ein
autorisiertes Servicezentrum kontaktieren.

Die Taste ,s.saver” driicken, um den Alarmton
auszuschalten, wenn ein Alarm und ein
Ausrufezeichen angezeigt werden. Das
Ausrufezeichen wird so lange angezeigt, bis der
Fehler behoben wurde.

Warnhinweis der Temperatureinstellung

» Es wird empfohlen, den Kihlschrank bei einer
Umgebungstemperatur von 16 °C zu betreiben, um eine
optimale Effizienz zu erreichen.

» Keine Einstellung starten, wahrend gerade eine andere
Einstellung vorgenommen wird.

« Temperatureinstellungen missen gemaR der
Haufigkeit der Turéffnungen, der Lebensmittelmenge
im Kiihlschrank und der Umgebungstemperatur am
Standort des Kiihlschranks erfolgen.

« Damit der Kiihlschrank nach dem Herstellen der
Stromversorgung die Betriebstemperatur erreicht, die
Turen nur selten 6ffnen oder wenige Lebensmittel in
den Kuhlschrank legen. Es ist zu beachten, dass es je
nach Umgebungstemperatur 24 Stunden dauern kann,
bis der Kuihlschrank seine Betriebstemperatur erreicht
hat.

» Beim Verbinden und Trennen der Stromversorgung
(oder auch bei Stromausfallen) wird eine 5-Minuten-
Verzdgerung angewendet, um eine Beschadigung des
Kompressors zu verhindern. Der Kiihlschrank beginnt
den Normalbetrieb nach 5 Minuten.

« Das Gerdt ist so eingerichtet, dass es gemal3 den
Umgebungstemperaturintervallen (T/SN = 16-
43 °C) in den technischen Daten funktioniert. Ein
Betrieb des Gerdtes au3erhalb der angegebenen
Temperaturgrenzen wird im Hinblick auf die
Kahleffektivitat nicht empfohlen.

HINWEIS: Wenn die Umgebungstemperatur tber 42 °C
liegt, kann die Geratetemperatur nicht auf -23 oder -24 °C
eingestellt werden. Sie kann dann nur auf-16 °C,-17 °C,
-18°C,-19°C,-20°C, -21 °C oder -22 °C eingestellt werden.
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9.

Installation

Deutsch

Warnhinweise zur Installation

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerates sind die
folgenden Punkte zu beachten:

Das Gerat kann bei der ersten Inbetriebnahme noch
einen Eigengeruch aufweisen. Das ist normal. Der
Geruch verschwindet, sobald das Gerat zu kihlen
beginnt.

Vor dem AnschlieBen des Gerats sicherstellen, dass die
Informationen auf dem Typenschild (Spannung und
Anschlussleistung) mit denen der Stromversorgung
Ubereinstimmen. Im Zweifelsfall einen qualifizierten
Elektriker konsultieren.

Wir Gbernehmen keine Haftung fiir Schaden, die
aufgrund einer fehlenden Erdung entstehen.

Das Gerat an einem Ort aufstellen, wo es vor direktem
Sonnenlicht geschiitzt ist.

Das Gerat darf niemals im Freien genutzt oder Regen
ausgesetzt werden.

Das Gerat muss mindestens 50 cm von Herden, Gasofen
und Heizvorrichtungen und mindestens 5 cm von
Elektroofen entfernt sein.

Wenn das Gerat neben einem Tiefkiihlgerdt aufgestellt
wird, muss zwischen den Gerdten mindestens ein
Abstand von 2 cm bestehen, damit sich an der
AuBenflache keine Feuchtigkeit ansammeln kann.

Das Gehause oder die Oberseite des Gerates nicht
abdecken. Dies beeintrachtigt die Gerateleistung.

Keine Gegenstdnde auf dem Gerét platzieren.
Keine schweren Gegenstande auf dem Gerat platzieren.

Das Gerét vor der Inbetriebnahme reinigen (siehe
»Reinigung und Wartung").

Dieses Produkt ist nur fiir den Gebrauch in einer Kiiche
vorgesehen.

Vor Inbetriebnahme des Gerates alle Teile mit einer
Losung aus warmem Wasser und einem Teeloffel
Natron abwischen. AnschlieSend mit sauberem Wasser
abwischen und trocknen lassen. Alle Teile des Gerates
nach der Reinigung wieder einsetzen.

Mithilfe der einstellbaren Vorderfii3e sicherstellen,
dass das Gerdt gerade und stabil steht. Die Hohe der
FuBe kann durch Drehen in eine beliebige Richtung
angepasst werden. Dies muss erfolgen, bevor
Lebensmittel im Gerat platziert werden.
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Turentnahme und -zugang

185cm
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Positionierung des Gerates

Der Kiihlschrank muss von mindestens 4 Personen
getragen werden.

Die Originalverpackung und der Schaum kdnnen fiir einen
erneuten Transport aufbewahrt werden (optional).

Beim Transport den Anweisungen auf der Verpackung folgen
und das Gerat dick verpackt mit Bandern oder dicken Seilen
fixieren.

Alle entfernbaren Teile (Einlegebdden, Zubehdr,
Gemdsekasten usw.) beim Verschieben oder Transportieren
entfernen oder sie mit Bindern gegen Stée sichern.

Ein Umgebungssensor, die Hauptplatine und die
Scharnierabdeckungen sind am Kiihlschrank angebracht.
Wahrend der Reinigung darf keine Flissigkeit in diese
Bereiche eindringen.

Auswahl des richtigen Standorts

« Flr eine angemessene Belliftung muss liber dem Geréat
ein Freiraum von mindestens 150 mm vorhanden sind.
Der Abstand zwischen dem Gerédt und der dahinter
befindlichen Wand muss mindestens 75 mm betragen
(Abb.9.1). Gerate, die liber dem Gerat platziert werden,
missen einen Mindestabstand von 150 mm haben, um
eine angemessene Belliftung zu gewahrleisten.

« Zwei Kunststoffplatzhalter anbringen, damit der
Kondensator nicht die Wand berihrt. Siehe (Abb.9.2).

« Wenn das Gerat nahe an einer Ecke aufgestellt wird,
muss ausreichend Platz nach links vorhanden sein, um
die Tir 6ffnen und Einlegeboden entfernen zu kénnen
(Abb.9.3).

Das Gerat vor direktem Sonnenlicht und Warmequellen (wie
Heizungen, Ofen oder Herden) schiitzen.

Wenn das Gerat in einer kalten Umgebung (Schuppen,
Nebengebdude oder Garage) steht, ist seine Leistung
beeintrachtigt. Die Gerateleistung kdnnte inkonsistent sein
oder Lebensmittel konnten in Mitleidenschaft gezogen
werden. Eine konstante Umgebungstemperatur von 16 °C
oder héher wird empfohlen.
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Elektrischer Anschluss

Das Gerat iber das angebrachte Stromkabel mit der
Stromversorgung (220-240V, ~ 50 Hz) verbinden.

Anschliisse an die Stromversorgung miissen gemaf den
lokalen Bestimmungen erfolgen.

A KEINE Steckeradapter verwenden.

Das Gerdt muss an eine geerdete Steckdose
angeschlossen werden.

Immer sicherstellen, dass der Stecker nach dem
Aufstellen des Gerates zugéanglich ist.

Wenn das Stromkabel beschadigt oder verschlissen ist, das
Gerat ausschalten und einen autorisierten Techniker fiir einen

Austausch kontaktieren.

» Das Gerat ist mit einem standardmafigen Stromstecker

mit 13 A, drei Stiften und einer 13-A-Sicherung

ausgestattet. Beim Austausch der Sicherung muss die
neue Sicherung Uiber 13 Ampere verfligen und gemafd

BS 1362 genehmigt sein.

« Wenn der angebrachte Stecker nicht in die Steckdose
passt oder aus einem anderen Grund entfernt werden

muss, einen zugelassenen Elektriker kontaktieren.

Deutsch

Wahrend des Betriebs

Das Gerdt nicht Gber eine Verlangerung an die
Stromversorgung anschlief3en.

Keine beschadigten, verschlissenen oder alten Stecker
verwenden.

Nicht am Kabel ziehen und es nicht biegen oder
beschadigen.

Dieses Gerat ist flir den Gebrauch durch Erwachsene
vorgesehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen
oder sich an die Tiir hdngen.

Niemals das Stromkabel oder den Stecker mit nassen
Handen beriihren. Dies kdnnte zu einem Kurzschluss
oder Stromschlag fiihren.

Keine Glasflaschen oder Dosen im Eisfach platzieren,
das sie platzen, wenn der Inhalt gefriert.

Kein explosives oder brennbares Material im Gerat
platzieren. Getranke mit hohem Alkoholgehalt miissen
vertikal im Kiihlfach aufbewahrt werden und fest
verschlossen sein.

Beim Entfernen von Eis aus dem Eisfach, dieses nicht
berlhren. Eis kann Gefrierbrand und/oder Schnitte
verursachen.

Keine gefrorenen Lebensmittel mit nassen Handen
beruhren. Eiscreme oder Eiswirfel nicht sofort nach
dem Entfernen aus dem Eisfach konsumieren.

Aufgetaute Lebensmittel nicht wieder einfrieren.
Dies kann gesundheitliche Beschwerden wie eine
Lebensmittelvergiftung verursachen. Alte und auB3er
Betrieb genommene Kiihlschranke

Wenn ein alter Kiihl- oder Gefrierschrank ein Schloss
besitzt, dieses vor der Entsorgung aufbrechen oder
entfernen, da Kinder im Gerat eingeschlossen werden
konnten.

Alte Kiihl- und Gefrierschranke enthalten Isoliermaterial
und Kihlmittel mit FCKW. Deshalb muss bei der
Entsorgung von alten Kiihl- und Gefrierschranken auf
den Schutz der Umwelt geachtet werden.
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10. Trittschutz

Entfernung des Trittschutzes

T
Schritt 1

Trittschutz Abdeckpand
Zur Vermeidung von Lackschaden Abdeckband verwenden,
um die linke Seite, die Mitte und die Unterseite abzudecken.

\Siehe Schritt 2. ' )
("Schritt 2 )
Abdeckband Abdeckband Abdeckband

@) @)

5

1 F
= —
_

-

Schritt 3

XL_\%_\

Trittschutz Abdeckband

Von der rechten Seite beginnend mithilfe
eines Schraubendrehers vorsichtig aus der

QNeiBen Halterung entfernen.

-
Schritt 4

Q/orsichtig aus der mittleren Halterung ziehen.

4 \
Schritt 5

@nschlieBend vorsichtig aus der linken Halterung ziehen. )

V

Mit beiden Handen den Trittschutz

T )
Sch

\ergreifen und vorsichtig zu sich ziehen.
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Montage des Trittschutzes

s )
Schritt 1

Die Halterungen des Trittschutzes auf Beschadigungen
Qori]fen. Beschadigte Halterungen miissen ersetzt werden.

(" Schritt 2 k )

L

|-

-

U T T 1 1
KSchritt 3 Von links den Trittschutz an den Halterungen /

befestigen.Sicherstellen, dass die
Halterungen korrekt ausgerichtet sind.

V
y

U\

L J

\ N
Schritt 4

L J

Deutsch
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11. Schaltplan
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12. Technische Daten

INSTALLATEUR: Diese Anweisungen missen beim Benutzer bleiben.
POSITION DES TYPENSCHILDES: Linke Seite des Kihlfachs
ZIELLAND: FR, DE, NL

Abmessungen

Tiefe bei —~
offener Tur 7 /\9’0

1146 70

-
« s 745.9 800.7 mit Griffen
N N
e ¥
N
1850
—

T -j H

P~

Plp

\ 1136.5 _§|
Alle Abmessungen in mm\:(/

1157.8
1625.1
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Nennwerte
Marke Falcon
FSXS191V/C
FSXS19BL/C
Modellbezeichnung
FSXS19SS/C
FSXS19DI/C
Produktkategorie 7 (Kuhl-/Gefrierschrank)
Masse kg 147,5
Anzahl der Kammern 3
Energieklasse A+
Jahresenergieverbrauch 474 kWh
Brutto-Gesamtvolumen 630 Liter
Netto-Gesamtvolumen 556 Liter
Brutto-Kiihlvolumen 418 Liter
Netto-Kihlvolumen 386 Liter
Nettovolumen des Kaltefaches 38 Liter
Brutto-Gefriervolumen 212 Liter
Netto-Gefriervolumen 170 Liter
Sternebewertung FHAX
Kihlsystem KEIN FROST
Temperaturanstiegsdauer (-18 °C/-9 °C) 12 Stunden
Gefrierkapazitat 18 kg/24 h
Klimaklasse ** T/N (16-43 °C)
Gerdauschemissionen 45 dB(A)
Energieverbrauch von 474 kWh pro Jahr, basierend auf den Ergebnissen in 24 Stunden unter normalisierten
Testbedingungen berechnet. Der reelle Energieverbrauch hangt von den Bedingungen ab, unter denen das Gerat
genutzt und platziert wird.
Dieses Gerdt ist flir eine Umgebungstemperatur von 16 bis 43 °C vorgesehen.
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13. Garantie / Kundendienst

Deutsch

Wenn eine Beratung oder technische Hilfe benétigt wird,
mussen die Rechnung und die Produkt-/Seriennummer beim
autorisierten Servicemitarbeiter vor Ort vorgelegt werden.

Die Produkt-/Seriennummer ist dem Abschnitt,,Technische
Daten” zu entnehmen.

Der 2-jahrige wartungsfreie Betrieb des Gerates beginnt ab
dem Kaufdatum dieses Produktes.

Kosmetische Schaden am Gerat miissen innerhalb von
30 Tagen nach der Lieferung gemeldet werden.

Fir Garantieleistungen in Exportmarkten muss der Handler
kontaktiert werden, bei dem das Produkt gekauft wurde.
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Clarence Street, Royal Leamington Spa,
Warwickshire, CV31 2AD, England.
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